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Die gréfte Abweichung zwischen beiden Verfahren
betrigt bei diesen Heuernten 0,25%, der ermittelten Kalium-
werte, immerhin noch eine befriedigende Ubereinstimmung,
wenn man bedenkt, dall die beiden Bestimmungen in
getrennt veraschten Proben vorgenommen worden sind.
Der Kalkgehalt hat demnach die Bestimmung in keiner
Weise beeinfluflt, und wie wir weiterhin feststellen konnten,
darf in der zu untersuchenden Lésung die Kalk- bzw. die
Natriumkonzentration dieselbe GroBenordnung des Kali-
gehaltes erreichen, ohne daf sich ein storender Einflull
bemerkbar macht. Erst dariiber hinaus muB der Kalk
durch Fiallung mit Ammonoxalat entfernt werden, bevor
die Lésung photometriert werden kann. Es mull hier
erwihnt werden, da von allen von uns untersuchten
Elementen nur das Bariumion, das sehr hiufig zur Fiallung
der Sulfate verwandt wird und sich daher in der zu photo-
nmetrierenden Losung befinden kann, schon in sehr geringer
Konzentration trotz des Rotfilters die Photozelle anregt
und daher unbedingt entfernt werden muf.

Weiterhin untersuchten wir verschiedene kalihaltige
Diingemittel nach beiden Verfahren (wie Nitrophoska,
Amm.-Sup.-Ka. und Kalidiingesalze}. Wenn auch hier
die Ubereinstimmung befriedigend war und sicherlich in
vielen Fillen ausreicht, so kann doch fiir die Untersuchung
dieser Stoffe das gewichtsanalytische Verfahren nicht
entbehrt werden. Wegen der notwendigen Verdiinnung
(in 100 cm® der zu photometrierenden Losung darf der
Kaligehalt rund 100 mg nicht iiberschreiten) mufl mit
einem groflen Umrechnungsfaktor gearbeitet werden, so
daB die Genauigkeit einer Bestimmung des Kaligehaltes
bei Nitrophoska mit rund 21%, K,Q bis zu 0,8%, schwanken

kann. Bei den Kalidiingesalzen mit 409, Kali und noch
mehr kann die Differenz sogar bis zu 2%, betragen. Bei
Amm.-Sup.-Ka. mit 99%, Kaligehalt liegen entsprechend
die Verhiltnisse etwas giinstiger.

Zusammenfassung.

Die von W. Schuhknecht beschriebene flammenphoto-
metrische Kaliumbestimmung kann in sehr vielen Fillen
die iibliche gewichtsanalytische Bestimmung dieses Ele-
mentes vollkommen ersetzen. Da die Bestimmung in der
Losung direkt vorgenommen werden kann, ist diese neue
Bestimmungsmethode den alten gewichtsanalytischen Ver-
fahren erheblich iiberlegen, zumal sie héchstens 2 min
beansprucht. Eine Beeinflussung der Flammenfirbung
durch Calcium- und Natriumionen bei Verwendung des
entsprechenden Rotfilters findet in gewissen Grenzen nicht
statt. Wir konnten feststellen, da3 von den bisher von
uns untersuchten Elementen nur das Bariumion die Photo-
zelle anregt, einen groBeren Ausschlag des Spiegelgalvano-
meters bewirkt und deshalb unbedingt aus der Ldsung
entfernt werden mull.

Da sicherlich dieses Bestimmungsverfahren auch auf
die Ermittlung von Calcium- und Natrinmionen bei Ver-
wendung entsprechender Filter (derartige Filter sind in
Vorbereitung) ausgedehnt werden kann, wire es sehr zu
begriien, wenn auch von anderer Seite und in anderen
Stoffen die flammenphotometrische Bestimmungsmethode
auf ihre Brauchbarkeit gepriift wiirde, damit sie bald den
ihr gebiihrenden Platz in der analytischen Chemie zu-
gewiesen bekommen kann. [A. 72

VERSAMMLUNGSBERICHTR
S ——

XII. Internationaler Gartenbaukongres.

Vorsitzender: Reichsminister R. W. Darré.

Geschaftsfiihrender Vorsitzender: J. Boettner,
Frankfurt a. d. O.

Die Beteiligung an dem Kongre}, der in 20 Sektionen?')
tagte, war sehr stark. 50 auslindische Staaten hatten zahl-
reiche Vertreter entsandt. Aus der grofien Reihe der zusammen-
fassenden Vortrage und der Kurzberichte, die naturgemal
zumeist die Chemie nicht oder nur wenig beriihren, sei folgender
Ausschnitt wiedergegeben:

Sektion II. Gemiisebau.

Prof. Dr. M. Gé6rski, Warschau (Polen): , ,Diingung und
wirischaftliche Fragen.

Die Ausdehnung des Gemiisebaues ist in der letzten Zeit
so grofl geworden, daBl die richtige Diingung des Gemiises
schon in vielen Landern eine wichtige volkswirtschaftliche
Frage geworden ist. Der Nahrstoffentzug und auch der Verlauf
der Nahrstoffaufnahme ist ziemlich gut bearbeitet. Man muf}
aber dem besonderen Diingungsbedarf verschiedener Gemiise-
pflanzen noch nachgehen. Dariiber, dafl die Anwendung der
Mineraldiingung beim Gemiiseban eine Notwendigkeit ist,
sind alle Berichterstatter einig. Es wire aber niitzlich, den
EinfluB verschiedener mineralischer Diinger auf die Reife der

1) I. Obstbau; II. Gemiisebau; IIL. Blumen- und Zierpflanzen-
bau; IV. Girtnerischer Samenbau; V. Baumschulen, VI. Tropischer
und subtropischer Obstbau; VII. Nomenklatur; VIII. Pflanzen-
schutz; IX. Duft- und Heilpflanzen; X. Lagerung und Vorrats-
haltung von Obst und Gemiise; XI. Be- und Verarbeitung von
Obst und Gemiise; XII. Obst und Gemiise in FErniahrung
und Heilkunde; XIII. Kleingarten- und Kleinsiedlungswesen;
XIV. Gartengestaltung; XV. Ausbildungswesen; XVI. Erzeugung
nnd Marktordnung; XVII. Pflanzenphysiologische Sonderfragen;
XVIII. Technik und Gartenbau; XIX. Blumenschmuck und
Blumenabsatz; XX. Versicherungsprobleme im Gartenbau.
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Gemiisepflanzen und die Auswahl der Stickstoffdiingung niher
kennenzulernen. Besondere Aufmerksamkeit verdienen die
Spurenelemente in der Diingung der Gemiisepflanzen.
Stickstoff- und Kali-Mangelerscheinungen sind ziemlich leicht
zu erkennen, nicht aber der Phosphorsauremangel. Der Einflul
der Diingung auf die Giite der Gemiisepflanzen ist Gegenstand
vieler Untersuchungen gewesen. Es hat sich gezeigt, dal die
mineralische Diingung ohne schadliche Wirkung auf die Giite
und den Nihrwert des Gemiises ist.

Dr. Reinhold, Pillnitz: ,,Die Beurteilung der Mineral-
diingebediirftigkeit im Gemiisebau.'

Die Beurteilung der Mineraldiingebediirftigkeit ist in den
letzten Jahren Gegenstand zahlreicher Arbeiten in der Landbau-
wissenschaft gewesen und nunmehr zu einem gewissen Abschluf3
gelangt. Die Ergebnisse sind jedoch nicht immer auf den
Gemiisebau iibertragbar gewesen, und zwar um so schlechter,
je intensiver die Betriebsweise war. Dies gilt vor allem hin-
sichtlich des Gemiisebaus unter Glas, da hier die Nahrstoff-
anspriiche die des Ackerbaus um ein Mehrfaches iibertrafen,
So ist es erklarlich, daB man Mittel suchte, um die bewahrten
landwirtschaftlichen Verfahren auch im intensiven Gemiisebau
anzuwenden. Nachdem Erfahrungen hieriiber gesammelt sind,
wird es Aufgabe der Wissenschaft sein, entsprechende Richt-
linien aufzustellen. Die allgemeine Bedeutung der Mineral-
diingeranwendung im Gemiisebau erhellt daraus, da8 die
geringen organischen Diingermengen, welche die oft viehlosen
Gemiisebaubetriebe aufzuwenden in der Lage sind, nicht aus-
reichen, um den Nahrstoffbedarf zu decken. Mineraldiinger
mufl somit zur Ergdnzung zusatzlich angewendet werden.
Dieser Mineraldiingeraufwand erfolgte bisher entweder gefiihls-
maBig oder in den letzten 15 Jahren entsprechend den in
wissenschaftlichen Arbeiten ermittelten Nahrstoffentzugs-
zalhlen. Beides ist aber oft falsch und kann zn MiBerfolgen
fithren. Uuntersuchungsanstalten wurden bislang vom Gemiise-
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bau nur selten in Anspruch genommen. Nur Bodensiure- und
Kalkuntersuchungen haben sich bisher weitgehend im Gemiise-
bau einbiirgern konnen. Ohne Frage diirfte eine verstirkte
Inanspruchnahme der Untersuchungsanstalten durch den
Gemiisebau zu einer Verhinderung von Fehlaufwendungen,
aber auch zu einer verstarkten Diingung fiithren, Dies wiirde
jedoch  Ertragssteigerung ohne  wirtschaftliche Mehr-
aufwendungen bedeuten. Eine schematische Ubertragung der
Laboratoriumsergebnisse anf die Praxis kann in die Irre fithren.
Verbesserungsbediirftig erscheint die theoretisch unhaltbare
feste Nahrstoffausnutzungszahl. Die Methode hat im iibrigen
den sehr groflen Vorteil, einfach, schnell und billig in der Durch-
fiihrung zu sein. Hinsichtlich der Anwendung des Neubauer-
verfahrens bei dem Gemiisebau haben die Grenzzahlen fiir
Kali und Phospliorsdure eine Abwandlung erfahren miissen,
indem es nicht zutrifft, da@ die fiir Bodenkali und Diingekali
jeweils iiberschlaglich angenommenen Ausnutzungswerte als
unabhangig von der bereits vorhandenen Nahrstoffmenge
gelten konnen. Im iibrigen bietet auch hier die Umrechnung
der Nahrstoffmenge aus der Analyse auf die Bodenflache
keine Sicherheit. Trotz dieser einstweilen unvermeidbaren
Mingel hat die Arbeitsweise vielfach Eingang gefunden. Zu
priifen ware noch die Frage, ob unsere nihrstoffreichen Béden
fiir die Gemiisetreiberei bei diesem Verfahren gelegentlich
Neubauer-Werte aufweisen, die an der Hdochstgrenze dessen
liegen, was die Roggenkeimlinge iiberhaupt aufzunehmen
vermogen, wiewohl diese B6den noch zusatzliche mineralische
Diingung ertragen konnen. Ahnliches gilt fiir das Verfahren
,»Mitscherlich*, nach dem zwar Wirkungswerte bei Germiise auf-
traten, aber nicht ohne Beeinflussung durch Boden und Klima.
Unsicher ist auch bei diesem Wege die Umrechnung des
Nahrstoffvorrats vom GefiB auf das Freiland. Das Verfahren
wMitsckerlich'* hat immerhin Erkenntnisse gezeitigt, die fiir die
weitere Beurteilung des Diingebediirfnisses itn Gemiisebau von
groflem Wert sein diirften. Der Feldversuch ist eine weitere
Moglichkeit, zuverlassige Auskiinfte iiber den Nahrstoffspiegel
eines Bodens zu erhalten.

Sektion VIII. Pflanzenschutz.

Dr. H. Martin, Long Ashton (Gro@britannien): ,,Bis-
heriger Stand der Anwendung giftiger Pflanzenschutzmitlel '

Von den Pflanzenschutzmitteln geben vom gesundheit-
lichen Standpunkt aus die Arsenverbindungen den starksten
Anlaf} zu Besorgnissen. Ihre verhaltnismafig grofle Bedeutung
in verschiedenen Gegenden wird jedoch im wesentlichen durch
die dort vorherrschenden Obst- und Gemiisearten sowie durch
das Klima des Gebietes bestimmt. So beschrinkt sich die
Anwendung von Schweinfurtergriin als Spritzmittel in der
Hauptsache auf Weinbaugebiete, wahrend Zinkphosphor-
verbindungen nur fiir ein Klima wie das der Mittelmeerlander
von Bedeutung sind, wo die Maulwurfsgrille als gefahrlicher
Schadling auftritt. Aber nicht nur die Verwendung der Gift-
stoffe zur Schadlingsbekampfung ist aus obigen Griinden
geographisch bedingt, sondern auch die durch ihre Anwendung
der Volksgesundheit oder den Kulturen drohenden Gefahren
sind je nach der Gegend verschieden. Das Problem der Arsen-
riickstande auf Apfeln spielt nur eine Rolle in Gebieten, die
gerade vom Apfelwickler heimgesucht wurden, wihrend die
Gefahr der Schadigungen von Pflanzen durch Arsen grofler
ist in Gegenden mit feuchtem Klima und auf Kulturen, die dem
Meereswind ausgesetzt sind. Zudem ist auch die Sffentliche
und die ortsiibliche Meinung, daf} die Verwendung irgendeines
bestimmten Giftes sich als gesundheitsschadlich erweisen
konnte, in jedem Lande verschieden. Es lassen sich daher
auch kaum allgemeine Regeln dariiber aufstellen, welche
MaBnahmen etwa zur Verhiitung von Unfallen bei der Schad-
lingsbekampiung zu ergreifen waren, aber gewisse Grundsitze
lassen sich gleichwohl herausschilen. Diese bilden entweder
den Ausgangspunkt einer gesetzgeberischen MaBnahme oder
sie werden einfach aus Vernunftgriinden allgemein beachtet.

Prof. Dr. F. Stellwaag, Geisenheim (Rhein): ,, Moglich-
keiten und Versuche, im Gartenbau giftige Pflanzenschulzmitlel
dirch ungiftige zu ersetzen."

Das Ziel eines geordneten Pflanzenschutzes ist es, die
Schadlingsbekampfung so zu gestalten, dal keine Finwendungen
notwendig sind, wie z. B. gegen die arsenhaltigen Mittel, die
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im Weinbau und Obstbau in groflem Umfang, z. T. anch im
Gemiisebau, zur Abtotung fressender Insekten gebraucht
werden. Gegenitber den Arsenmitteln treten andere Darm-
gifte, was die Menge des Verbrauches betrifft, in den Hinter-
grund. Zur Abtétung von Nagetieren und Bodenschidlingen
im freien Feld, in Gewiachshiusern und Lagerrdumen werden
Giftkoder mit Thallium und Strychnin angewendet. Eine
erhebliche Bedeutung hat Zinkphosphid in den Mittelmeer-
laindern vor allem zur Bekampfung der Maulwurfsgrille ge-
wonnen, Obwohl bei sachgemiBer Handhabung der vorge-
schriebenen VorsichtsmafBregeln keine Schiaden fiir Warmbliiter
zu befiirchten sind, ware der Gebrauch weniger giftiger Stoife
angebracht. Aufler mit solchen Darmgiften arbeitet die Schad-
lingsbekampfung mit sogenannten Beriihrungsgiften. Sie
wirken, wenn sie auf die Korperoberfliche der Schadlinge
gelangen und sind meist fliichtig. Einer der gebrauchlichsten
hierher gehérenden Stoffe ist das Nicotin, das in konzen-
triertem Zustand ein schweres Gift darstellt. In Gartenkulturen
unter Glas ist die Verwendung von Blausdure in der Form von
Cyanogas allgemein bekannt. Da niedere Konzentrationen
gebraucht werden, bedeutet die sachgemiafle Anwendung
keine Gefahr. Es wire jedoch giinstig, Gewachshausschadlinge
anders als mit Blausdure zu bekampfen. Nach amerikanischem
Vorbild hat sich in vielen Staaten Sublimat zur Abtétung der
Kohlfliege eingebiirgert. Der FErsatz dieses Stoffes ist in
verschiedenen Staaten aus wirtschaftlichen Griinden erforder-
lich. Past in allen Kulturstaaten versuchte man in der Praxis
zu weniger bedenklichen Mitteln iiberzugehen. Es besteht das
Bestreben, an Stelle der Arsenmittel Fluorverbindungen,
insbesondere Natrinmaluminiumfluorid, zu gebrauchen. Aber
die Gesundheitsbehérden beanstanden auch die geringsten
Fluormengen auf den Emnteprodukten. Als Arsenersatzstoffe
zur BekdAmpfung von Grofischadlingen im Wein- und Obstbau
konnen sie also nicht angewendet werden. Gegen den Apfel-
wickler versuchte man mit Nicotin oder anderen Beriilirungs-
giften vorzugehen. Der Erfolg war stets ungeniigend oder nur
ortlich feststellbar.

Auf einigen Gebieten ist der Arsenersatz gelungen. So
kann die Spritzung der Obstbdume mit Olemulsionen (Obst-
baumcarbolineen) eine Abtétung der Eiraupchen von Hypo-
nomeuta malinella herbeifithren und eine Vorbliitespritzung
iiberflilssig tnachen. Auch die Bekampfung der Pflaumen-
sigewespe kann ohne Arsenmittel durchgefiihrt werden. Gegen
Heuschrecken werden in trockenen Landstrichen Italiens
Arsenkoder weniger giftiger Zusammensetzung und gegen die
Citrusfliege in Afrika sowie gegen Bodenschadlinge Fluorkéder
gebraucht. Diese gelten gleichzeitig als Ersatz fiir Zinkphosphid.
Als Beriihrungsgifte, die fiir Schadlinge giftig, fiir Warmbliiter
aber praktsch ungiftig sind, sind seit einer Rejhe von Jahren
Pflanzenschutzmittel bekannt, deren wirksame Bestandteile
Pyrethrum oder Derris (Rotenon) darstellen. Diese sind in den
letzten Jahren von Biologen und Chemikern in England,
Japan und in den Vereinigten Staaten eingehend studiert
worden und konnten wesentlich verbessert werden. Sie sind
jedoch wenig haltbar, haben eine geringere Reichweite als
Nicotin und stellen sich in manchen Landern teurer als Nicotin,
Dieses diirfte daher nach dem allgemeinen Urteil vorlaufig das
Feld behaupten. Soweit der Ersatz von Blausfiure nétig er-
scheint, kann er, wenn auch nur unvollkommen, durch Spritzung
der leeren Hauser mit Olemulsionen oder durch schwefelhaltige
Stoffe erreicht werden. SchlieBlich wurden die in einigen Wild-
pflanzen vorkommenden Giftstoffe auf ihre Geeignetheit zur
Schadlingsbekampfung gepriift. Die Ausbeute fiir den Pflanzen-
schutz erwies sich aber als zu gering.

Sektion IX. Duft- und Heilpflanzen.

Erprobte MaBnahmen zur Ertragssteigerung und
Qualitatsverbesserung bei der Gewinnung von Heil-
und Gewiirzpflanzen.

Zun diesem Thema waren Berichte aus 14 Léndern ein-
gegangen, die zu 3 Generalberichten zusammengefafit wurden:

Prof. Dr. H. Fliick, Pharmazeutisches Institut der Iid-
gen. Techn. Hochschule, Ziirich, Schweiz: , ,Der Einflufl der
natiirlichen Verhdltnisse auf die Arzneipflanzen.”

Zwei Gruppen von Faktoren beeinflussen die Entwick-

-lung und den therapeutischen Wert der Arzneipflanzen:
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1. Innere pflanzeneigene Faktoren:

a) Die groBle Veranderlichkeit der morphologischen
und biologischen Verhaltuisse und des wirksamen Anteils
innerhalb einer Art. Daraus entstehen bereits verschiedene
Rassen. Das Ziichten wertvoller Sorten wird in verschiedenen
Landern, wie Deutschland, Belgien, Italien und Ungarn, be-
reits in groflem Mafstabe betrieben.

b) Der biologische Entwicklungszustand der
Pflanze. Die Pfefferminze ‘erreicht ihren héchsten Gehalt
an atherischem O] wahrend der Bliite, und die Bliiten von
Pyrethrum enthalten bei voller Entfaltung die meisten Wirk-
stoffe. Bei Glucosidpflanzen ist der Gehalt am Abend, bei
Alkaloidpflanzen dagegen morgens am gréfiten, wie Arbeiten
ilber Digitalis, Datura Stramonium und Atropa Belladonna
ergaben. Fiir den Gehalt an atherischen len ist die Mittags-
hitze nachteilig, wie z. B. an Lavandula nachgewiesen wurde.
Derartige tageszeitliche Schwankungen koémnen bis zu 209,
des Wirkstofigehaltes ausmachen.

¢) Der Chemismus der Pflanze bzw. einzelner Organe.
Er spielt vor allem bei der Drogenaufbereitung eine Rolle.
Neben dem Wassergehalt sind die Fermente wichtig, die den
Abbau bzw. Ausbau von Wirkstoffen bei der Trocknung und
Lagerung verursachen und dadurch den therapeutischen Wert
der Drogen beeinflussen. Die chemische Struktur der Wirk-
stoffe selbst spielt bei diesen Veranderungen eine wesentliche
Rolle.

d) Der anatomische Bau ist von Bedeutung fiir die
Trocknungsgeschwindigkeit und dadurch indirekt auch fiir
den Abbau der Wirkstoffe.

e) Die Anpassungsfahigkeit der Pflanzen an die
okologischen Verhaltnisse des Standortes, wie Klima, Boden
und Begleitpflonzen.

2. AuBere pflanzenfremde Yaktoren:

a) Klima. Bisher wurden noch keine Untersuchungen
dariiber vorgenommien, welche der einzelnen Klimafaktoren
wie Temperatur, Strahlung, Luftfeuchitigkeit, Niederschlag
oder Wind, die einzelnen Wirkstoffgruppen beeinflussen. FEs
wurden bisher nur verschiedene Klimate bei solchen Versuchen
beriicksichtigt. Fliick selbst untersuchte den EinfluB des
alpinen Klimas auf Mentha piperita, Thymus vulgaris, Petro-
selinuin hortense, Achillea millefolium, Carum Carvi, Lobelia
inflata, Aconitum napellus und Gentiana lutea. Die Pflanzen
mit Atherischen Olen weisen den héchsten Gehalt bei etwa
1000 m Hohe iiber dem Meere auf, die Alkaloidpflanzen auf
der niedrigsten Stufe und zeigen Gehaltsabnahme mit stei-
gender Hohenlage. Nur der gelbe Enzian zeigt mit steigender
Hohenlage auch einen steigenden Gehalt an Bitterstoffen.
Aus diesen Beobachtungen folgert Fliick, daB der Anbau von
Arzneipflanzen in hoheren Gebirgslagen mit aller Vorsicht
betrieben werden muB. Versuche an Mohn zeigten dagegen,
dagl z. B. auch selir verschiedenartige Klimate zu gleich guten
Ergebnissen fithren koénnen, wie Opiumgewinnungsversuche
in Italien, Danemark und Deutschland gezeigt haben.

b) Boden. Physikalische und chemische Figenschaften
des Bodens sind von Einflufl auf Wirkstoffe und Ertrag der
Arzneipflanzen. Da diese Versuche leichter durchzufiihren
sind ist man mit Arbeiten auf diesem Gebiet schon verhiltnis-
miBig weit vorgeschritten. Die Anbaupraxis macht sich die
Erfahrungen bereits zunutze.

c) Begleitpflanzen. Ihr Einflul} auf die Arzneipflanzen
ist erst neuerdings Gegenstand eingehender Forschung. FEr
macht sich i Wuchs und im Wirkstoffgehalt geltend.

Dr. O. Dafert, Landwirtschaftl. chem. Versuchsanstalt,
Wien: ,,Der Einflup der kulturellen Verhiltnisse auf die Arznei-
pflanzen.’”

Um einen maQgeblichen EinfluB auf den Anbau und die
Verbesserung der Qualitit und Quantitat von Arzneipflanzen
und die daraus zu gewinnenden Drogen ausiiben zu kénnen,
ist eine gute Organisation wichtig. Zu diesem Zweck wurde
im Jahre 1928 der Internationale Verband zur Férderung der
Gewinnung und Verwertung von Heil-, Gewiirz- und ver-
wandten Pflanzen geschaffen. Eigene Organisationen zu dem-
selben Zweck innerhalb ihires Landes schufen Belgien, Deutsch-
land, Italien, Litauen, Marokko, Nordamerika, Polen, Tschecho-
slowakei und Ungarn. Folgende Mafinahmen kommen zurzeit
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fiir die Ertragssteigerung und Qualititsverbesserung in kultu-
reller Beziehung in Frage: 1. Ermittelung besonders gehalt-
voller Arten. Z. B. zunehmende Verwendung der leicht zu
kultivierenden Digitalis lanata. 2. Akklimatisation ertrag-
reicher Sorten fremder Klimate. 3. Sortenwahl, Auslese und
Ziichtung. In Deutschland werden diese Arbeiten vom Reichs-
nihrstand durchgefiihrt. 4. Ermittelung der giinstigsten An-
bauverhdltnisse. 5. Ermittelung der giinstigsten Diingung.
Ein abschlieBendes Urteil kann hier noch nicht gefallt werden,
da die Arbeiten noch verhaltnismaBig nen sind. Es empfiehlt
sich, eine groBere Anzahl von Versuchen auf verschiedenen
Boéden, aber nach gleichen Richtlinien durchzufithren. Fiir
die Beurteilung dieser Arbeiten wird der. Ertrag an Wirk-
stoffen je Flacheneinheit als Vergleichswert empfohlen. 6. Er-
mittelung der giinstigsten Erntezeit. Auf diesem Gebiet liegen
noch kaum systematische Versuche 'vor, trotzdem sie sehr
wichtig fiir den Ertrag sind. — Es wird empfohlen, durch Aus-
arbeitung von international anerkannten Vorschriften fiir die
Anlage, Durchfithrung und Auswertung von Kulturversuchen
zu gréftmoglichen Ertragen im Heilpflanzenanbau zu kommen.

Prof. Dr. W. C. de Graaff, Pharmazeutisches ILabora-
torium, Utrecht, Niederlande: , Einflufl der Aufarbeitung, ein-
schlieflich der Normierung fiir Gewiirz-, Duft- und Heilpflanzen."*
{Wegen Erkrankung des Generalberichterstatters von Regie-
rungsrat Dr. Boshart, Miinchen, verlesen.)

Fiir die Aufarbeitung der Drogen sind zwei Faktoren
wichtig:

1. Die Erzeugung erstklassiger Ware. FEine Qualitats-
verbesserung ist dringend nétig, denn minderwertige, oft
untaugliche Drogen haben in manchen Landern dazu gefiihrt,
daB der Gebrauch natiirlicher Arzneien stark zuriickgegangen
ist. Farbe, Geruch, Geschmack, Reinheit und therapeutische
Wirkung bedingen den Wert der Droge. Reinigung, Trocknung,
Lagerung und Versand der Drogen verdienen die grolte Be-
achtung.

2. Normierung erstklassiger Ware. Die Aufbereitung
der Droge ist also sehir wesentlich um eine normierte Ware,
also eine solche mit eindeutig festgelegten FEigenschaften,
zu erzeugen. Die Normmierung bezweckt, dem Kranken immer
erstklassige Heilmittel zur Verfiigung zu stellen, dem Arzt
das Vertrauen zum natiirlichen Heilmittel zuriickzugewinnen
und den Erzeuger im Kampf gegen minderwertige Ware zu
unterstiitzen. Ungarn, Belgien und die Deutsche Ostmark
haben die Normierung der Drogen schon zu einem schénen
Teil durchgefiihirt, im Altreich zeigen sich die ersten Anfange.
Es wire wiinschenswert, bald international geltende einheit-
liche Richtlinien fiir die Normierung der Drogen festzulegen.

An die Referate der Sektion 9 schlof sich eine kurze
Diskussion, in der die Herren Grybauskas, Kaunas (Li-
tauen), iiber Anbauerfahrungen mit Salvia, Hyssopus, Mentha,
Melissa und Coryander in Litauen, und Heeger, Leipzig, iiber
Sortenbereinigung und Sortenregister sprachen.

Sektion X.
Lagerung und Vorratshaltung ven Obst und Gemiise,

Ing. agr. H. Kefller, Wadenswil (Schweiz): ,,Das
Imprdagnieren von Tafelipfeln wmit wachshaltigen Stoffen, ein
Hilfsmittel zur Verminderung der Verlusite wdahvend der Lagerung.”

Durch unmittelbares Bestreichen der Friichte mit einem
fett- oder wachsartigen Stoff ist es méglich, die Gewirhts-
verluste infolge Wasserabgabe auf die Halfte zu verringern,
verglichen mit unbehandeltem Obst. So behandeltes COhst
schrumpft nicht und sieht auch am Schlull der Lagerzeit noch
recht gut aus. Eine faiulnishemmende Wirkung ist bis jetzt
aber nicht beobachtet worden. Der Belag kann im GroBbetrieb
mit Hilfe einer sehr leistungsfihigen Maschine sehr rasch
und, was besonders wichtig ist, sehr gleichmaBig aufgetragen
werden. Dieselben Ergebnisse, die das Impragnierverfahren
zeitigt, k6nnen auch mit der Lagerpackung unter Verwendung
von Olpapierschnitzeln erzielt werden?).

) Hierzu sei darauf hingewiesen, dafl in Deutschland gemiB
Verordnung vom 22. Januar 1938 (Reichsgesetzbl. I, S.45) die
Verwendung von Mineralélen bei der Zubereitung von Lebens-
mitteln verboten ist.
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Dr. S. A. Trout, Melbourne (Australien): ,,Das Verkalten
von Friichten bei der Lagerung im Verhdlinis zu ihven Atmungs-
erscheinungen.''

Der Reifungsumsatz bei Friichten wirkt sich im allge-
meinen durch Anderungen in der Atmungs- und Ausdiinstungs-
tatigkeit aus, die abflaut, nachdem der Héhepunkt der Atmung
und Ausdiinstung unter reifungsgiinstigen Bedingungen iiber-
schritten worden ist. Bei nicht reifungsgiinstigen Temperaturen
sinkt die Ausscheidung schnell, nachdem der Hoéhepunkt iiber-
schritten war. Das Ansteigen bis zu dem Maximalpunkt der
Atmung und Ausdiinstung geht Hand in Hand mit der Erlan-
gung besonderer GenubBfahigkeit. Der Atmungsprozefl kann
jedoch ganz unabhangig von der Reifung vor sich gehen; bei
nicht reifungsgiinstigen Temperaturen altert die Frucht zwar,
bleibt aber unreif. Die Bezeichnung Reife sollte darum in
Verbindung mit guter GenuBfahigkeit benutzt werden. Es
besteht keinerlei allgemeine Beziehung zwischen dem Hohe-
punkt der Atmung und Ausdiinstung und den festzustellenden
gleichzeitigen physikalischen und chemischen Veranderungen
des Zellgewebes. Das Stadium, in dem die Friichte am
anfalligsten fiir Lagerschadigungen sind, hangt von den in
Frage kommenden Krankheiten ab. Es liegt kein Beweis
dafiir vor, daB Apfel in einem Zustand starker Ausdiinstung
zur Zeit der Lagerung am anfalligsten fiir nachfolgendes Faul-
werden und fiir Fleckenbildung sind.

Sektion XI.
Be- und Verarbeitung von Obst und Gemiise,

V. L. S. Charley, Long Ashton {GroBlbritannien): ,,Obst-
getrinke."

Die Obstsaftindustrie hat in den letzten zehn Jahren
einen erstaunlichen Aufschwung erlebt. Die ungefahre Jahres-
erzeugung in den einzelnen Liandern wird fiir die verschiedenen
Obstsifte wie folgt angegeben:

USA (Citrus- und andere Sifte) 4500000 hl, Deutschland
(Apfelsaft) 600000 hi, Schweiz (alle Obstsorten) 63000 hl,
Tschechoslowakei (Apfelsaft) 18000 hl.

Zur Haltbarmachung des Obstsaftes hat sich eine
Reihe von technischen Verfahren als geeignet erwiesen, die
man in die folgenden vier Gruppen einteilen kann:: 1. Ver-
fahren, die lediglich die Entfernung der Mikroorganismen
vorsechen; 2. Verfahren, welche die Abtotung der Mikro-
organismen bezwecken (durch hohe Temperatur, Elektrizitat
usw.); 3. Verfahren, die darauf aufgebaut sind, daB} unter
gewissen Verhaltnissen der Mikroflora im Fruchtsaft zeitwellig
keine Wachstumsméglichkeit geboten wird (in Betracht kommt
hier ein hoher CO,-Gehalt, starke Eindickung, ein hoher
Zuckergehalt, die Entziehung der den Mikroorganismen not-
wendigen Nahrstoffe); 4. Verfahren, die auf Vergiftung der
Mikroorganismen durch Zusatz von chemischen Konser-
vierungsmitteln beruhen?).

Dr.-Ing. Emanuele, Parma (Italien): ,,Der Tomatenbau
mit Bezug auf die Versorgung der Verwertungsindustrie.”

Tomatensaft und -extrakt sind nicht allein als Wiirzstoffe
anzusprechen, sie haben auch physiologischen Wert als Kataly-
satoren und durch ihren Gehalt von 1000 Calorien je
Kilogramm Nahrwert; ebenso ist ihr hoher Geschmackswert
beachtlich, selbst als Trockengemiise. Mit Wasser vorbehandelte
Erzeugnisse zeigen allerdings einen leichten Abfall der Salze.
Da zubereitete Gemiise etwa 209, der stickstoffhaltigen und
259, der phosphorhaltigen Stoffe an die Kochbriihe abgeben,
ist deren GenuB zu empfehlen. Versuche der Versuchsstation
Parma ergaben, da durch die industrielle Zubereitung der
V'tamingehalt nicht beeintrichtigt wird. Ein gleichbleibendes
Verhaltnis zwischen Vitamin-C-Gehalt und anderen Haupt-
bestandteilen der Tomaten konnte nicht festgestellt werden.
Zur Sicherung des Vitamingehaltes bei der Verarbeitung der
Tomaten erwies sich die Temperatur der Anwirmungsapparate
des Saftes als wichtig. Weitere Untersuchungen gelten der
Wirkung garungverhindernder Mittel auf Vitamin C sowie
der Widerstandsfahigkeit des Vitamins C gegen Pilze und
Mikroorganismen, der Einwirkung der Vakuumkonzentration,
des Lichtes, des Wasserstoffsuperoxyds und der Warme.

3) Vgl. IL Internationalen Kongrel fiir girungslose Friichte-
verwertung, diese Ztschr. 50, 762 [1937].
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Die wichtigsten Halberzeugnisse der italienischen Xon-
servenindustrie sind Pulpen fiir Marmeladen, Agrumensifte?),
Himbeerrohsifte, geschwefelte Kirschen und Tomaten. Bei
Pulpen hat sich die Aufbewahrung in Fassern mit schwefliger
Saure als das wirtschaftlich giinstigste etwiesen. Himbeer-
safte, die vielfach ausgefiihrt werden, sind mit Ameisensaure
konserviert. Auch geschwefelte Kirschen werden in groflem
Umfang ausgefiihrt. Zurzeit laufen Versuche iiber die beste
Art der Aufbewahrung von Tomatensaft, der nach der Ernte
erst eingedickt werden soll. Bei Marmeladen und Pulpen
sind mit Riicksicht auf die in den letzten Jahren stark ge-
steigerte Erzeugung wichtige Untersuchungen zur Feststellung
von Falschungen sowie zur Bearbeitung der Rohware mit
schwefliger Saure durchgefithrt worden. Besondere Verfahren
zur Feststellung von SO, und eine Bestimmung der Hoéchst-
grenze wurden ausgearbeitet. Weitere Untersuchungen dienen
der Erforschung der Kristallisierung der Marmelade, des
falschenien Zusatzes fremden Fruchtfleisches, den verbotenen
garungverhindernden Mitteln sowie den Verpackungsfragen.
Die wissenschaftliche Erforschung der Fruchtsafte hat einen
groflen Aufschwung genommen, nachdem die Verwendung
kiinstlicher Sirupe untersagt worden ist. Vor allem gelten die
Arbeiten der Schaffung geeigneter Erhaltungsmittel, die nicht
nur fiir Sifte aus Agrumen, sondern neuerdings auch fiir solche
aus Waldfriichten wichtig sind. Angewendet und weiter
entwickelt wurden Pasteurisierung, Eindickung, Schwefelung
und das olygodynamische Verfahren. Als besonders geeignet
hat sich dabei das ,,Seitz-Béhi-Verfahren' erwiesen. Auch den
Nebenerzeugnissen wird Aufmerksamkeit geschenkt. Aus
Tomatensamen werden neuerdings Ol und Olkuchen gewonnen.
Aus den harzigen Bestandteilen der Tomatenschalen 148t sich
nach einem italienischen Patent von Dr. G. Mauri, Parma, ein
Ersatz fiir Kautschuk gewinnen. Zur Ausnutzung des Patentes
ist kiirzlich eine Gesellschaft gegriindet worden. Die Pektine
sind bisher weniger Gegenstand der wissenschaftlichen als viel-
mehr der praktischen Bearbeitung gewesen. Gro3e Fortschritte
sind auf dem Gebiet der Essenzenbereitung besonders aus
Agrumen gemacht worden. In letzter Zeit gewinnt auch die
Herstellung von sogenanntem Orangenteig an Bedeutung, der
zur Geschmack- und Geruchgebung in der Sirupbereitung viel-
fach gebraucht wird.

Dr. W. V. Cruess, Berkeley (Kalifornien): ,,Die jiingsten
Fortschritte wissenschaftlicher und technischer Art tn der Obst-
und GemiiseRonservenindustrie Amerikas.”

Die Verwendung von kaltgewalztem Blech (,,Type L),
das sich durch groBe Korrosionsfestigkeit auszeichnet, ist bei
sauren Friichten und Safter allgemein eingefiihrt. Der Spinat
biillt bei dem kiinstlichen Farben einen groflen Teil der wasser-
15slichen Vitamine einf). Ein gegen Hitze gefeiter Bazillus,
der das Verderben von Tomatensaft verursacht, und ein
anderer, der groBe Verluste bei Biichsentomaten hervorruft,
sind von Mitgliedern der Forschungsabteilung der Nationalen
Konservenfabrikanten (National Canner’'s Research) festgestellt
worden. Man hat die zur Sterilisation erforderlichen Tem-
peraturen und Zeiten bestimmt. Die Verfahren zur labora-
toriumsmifigen Untersuchung von verdorbenen Konserven
sind verbessert und vereinheitlicht worden®), Bei Gemiisesaft-
dauerwaren ist eine Sauerung bis zu einem py von 3,8-4,2
empfehlenswert. Methylbromid und andere nichtexplosive
Desinfektionsmittel sind bei Trockenfriichten zur Bekampfung
von Insekten durch das U.S. Department of Agriculture und
auf Grund der Forschungen der California Dried Fruit Asso-
ciation eingefiihrt worden. Es ist gelungen, zwei neue schadliche
Bakterienarten des Weines zu erkennen. Bentonit wird als
Schénungsmittel verwendet; die Verianderungen, die bei der
Kiihllagerung und dem Altern in kalifornischen Weinen vor
sich gehen, sind im hiesigen Laboratorium untersucht worden.
Abfalle aus der Verarbeitung von Citrusfriichten und Trauben-
trester werden jetzt dehydriert und als Viehfutter verwendet.

1) Gesamtname fiir Friichte mit saurem Saft wie Citronen,
Pomeranzen usw.

%) Dies ist nach in Deutschland und in Norwegen ausgefiihrten
Versuchen dann der Fall, wenn der Spinat kupfergegriint ist. Beim
Firben mit Teerfarben tritt ein Vitaminverlust anscheinerld nicht
auf.

%) J. Ass. off. agric. Chemists 19306.
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Sektion XII.
Obst und Gemiise in Ernihrung und Heilkunde.

Prof. Dr. O. Fl68ner, Berlin: ,,Evndhrung und Dimngung.

In der heutigen Ernahrung hat die Pflanzenphysiologie
noch zu wenig Geltung. Daher ist es erforderlich, dall der
grofle Problemkreis ,, Diingung = Ernahrung” besonders in den
Vordergrund der gemeinsamen Arbeit gestellt wird. Die bis-
herigen Untersuchungen an Pflanzen erstreckten sich auf
duBere Merkmale wie Krankheitsbefall, Anderungen der stoff-
lichen Zusammensetzung, Bildung von Vitaminen und Wuchs-
stoffen und auch mneuerdings in zunehmendem MafBle auf
Kigenschaften mehr physiologischer Art, wie Haltbarkeit,
Geruch, Geschmack,~ Verdaulichkeit, Bekdmmlichkeit, Aus-
niitzung, Zwischen dem Genufl von mineralisch gediingten
Erzeugnissen und Krankheiten bei Tieren und Menschen sind
schon ofters ausfiihrliche Beziehungen vermutet worden.
Bei einwandfreier, harmonischer Diingung sind in den Nach-
priifungen keine Anzeichen fiir solche Kausalzusammenhinge
gefunden worden. Da diese Fragen aber fiir die Ernahrung
und damit fiir die Gesundheit des Volkes grofite Bedeutung
besitzen, wird dringend an eine Zusammenarbeit der Fach-
leute der verschiedenen Richtungen und Disziplinen appelliert.

Prof. Dr. F. Wirz, Miinchen: ,,Die Bedeutung von Obst
und Gemiise fir Volksgesundheit und Volkskraft.”

Da die Wissenschaftler der Jahrhundertwende nur eine
Berechnung der Nahrwerte mnach Brennwerten kannten,
schnitten Obst und Gemiise sehr schlecht ab. Erst die Kenntnis
der Schutzstoffe und vor allem die Erfahrungen der Kliniker
und Arzte fithrten zu einer neuen Bewertung.

Fiir die Wertigkeit von Obst und Gemiise als Nahrungs-
mittel ergibt sich folgendes Bild: Eiweifl und Fett sind entweder
gar nicht oder in nur sehr geringer Menge darin vorhanden;
mehr schon Kohlenhydrate, besonders im Obst, und dann zu-
meist als Zucker. Demgegeniiber enthalten Obst und Gemiise —
von jhrem reichlichen Wassergehalt abgesehen — Cellulose,
Vitamine, Mineralsalze, organische Siuren verschiedenster Art
und noch andere Stoffe. Wihrend nun die hochcalorischen
Lebensmittel in der Lage sind, dem Korper die nétigen Aufbau-
und Betriebsstoffe, vor allem also Energie, auf vorteilhafte
Weise zuzufithren, vermégen die calorisch weniger wertvollen
Nahrungsmittel dem Organismus alle jene Stoffe zu liefern,
die notwendig sind, den Ablauf aller Stoffwechselfunktionen
in bester, geordneter Weise zu gewihrleisten und damit den
Organismus zu schiitzen. In diesem Sinne wirken nicht nur die
Vitamine, sondern noch andere Stoffe, die ebenfalls lange Zeit
verkannt wurden, so einer der Hauptbestandteile von Obst
und Gemiise, namlich die Cellulose. Sie galt fiir iiberfliissig,
wenn nicht gar schadlich, und die ballastarme Nahrung wurde
fiir den zivilisierten Menschen gefordert. Der mechanische
Reiz auf die Darmwand und die entgiftende Wirkung der
Cellulose wurden damit ausgeschaltet und chronische Stuhl-
verstopfung und eine Reihe anderer Krankheiten als sekundare
Erscheinungen waren die Folge. Vitamin A wirkt fettsparend
im Stoffwechsel, wie numgekehrt Alkohol fettvergeudend wirkt.
In jenen deutschen Landesteilen, in denen viel Gemiise verzehrt
wird, liegt der tagliche Fettverbrauch um 309, unter dem
Reichsdurchschnitt und damit am niedrigsten, wihrend in
Landesteilen, die nur wenig-oder gar kein Gemiise in der
Ernidhrung haben, dieser Reichsdurchschnitt um rund 509,
iiberschritten wird. Den zahlreichen, von Obst und Gemiise in
besonders reichem Mafle gelieferten anorganischen Salzen kommt
bei der Neutralisation der beim Abbau von Eiweill entstehenden
Sauren ihre besondere Bedeutung zu; auch sonst kénnen die
Mineralstoffe Einseitigkeiten in der Nahrung in bester Weise
ausgleichen, so z. B. der Eisengehalt von Spinat einseitige
Milch-Mehl-Nahrung bei Sauglingen. Im Xorperhaushalt wie
in der Natur, z. B. im Ackerboden, notwendige Spurenelemente
(Kupfer, Mangan, Zinn und Kobalt) sind in Obst und Gemiise
enthalten; Aromastoffe, idtherische Ole, Fermente diirfen nicht
vergessen werden, auch wenn iiber ihre spezifische Wirkung
auf den menschlichen Organismus erst wenig bekannt ist.
Thr Wirken sonst in der belebten Natur 146t ahnen, daf} sie
auch fiir die Ernahrung eine Rolle spielen. Allerneueste
Porschungen lassen erkennen, dafl die Schutzstoffe in den
natiirlichen Lebensmitteln auch imstande sind, im mengen-
maligen Haushalt der Erndhrung eine ungeahnte Rolle zu
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spielen. Bekannt war bereits, da} das in Vollkornbrot und in
Kartoffeln reichlich vorhandene B-Vitamin eine bessere Aus-
niitzung der Kohlenhydrate bewirkt, also auch fiir die Mengen-
verhaltnisse an Calorien von Bedeutung ist. In Japan ist es
nun gelungen, mit einer an Schutzstoffen sehr reichen, besonders
zusammengesetzten Nahrung aus natiirlichen Nahrungsmitteln
den taglichen Calorienbedarf fiir erwachsene Leichtarbeiter,
der bis daher bei ungefahr 3200 Calorien lag, um mehr als die
Halfte, namlich auf 1200 Calorien, zu erniedrigen. Dies bedeutet
schlechthin Umbruch auf dem Ernihrungsgebiet. Wenn man
auch die japanischen Verhaltnisse nicht ohne weiteres auf andere
klimatische und rassische Bedingungen iibertragen kann, so
gilt doch ganz allgemein, daB der Calorienbedarf bei einer
schutzstoffreichen Nahrung erheblich niedriger sein kann als
bei einer schutzstoffarmen. Erndhrungsphysiologie, Ernih-
rungsklinik und nicht zuletzt die Geschichte der Ernahrung,
d. h. Ernahrungs-Erfahrung, beweisen eindeutig die hohe
Bedeutung von Obst und Gemtiise in der Ernihrung fiir die
Volksgesundheit und die Volkskraft?).

Prof. Dr. S. Bommer, Berlin: ,,Einfluf8 von Obst und Gemiise
auf das Gefdfisystem'’; Prof. Dr. Klare, Scheidegg: ,0bst und
Gemiise in der Behandlung der Tuberkuldsen'’; Prof. Dr. Nonnen-
bruch, Tschechoslowakei: ,,0bst- und Gemiiseernihrung und ihre
Bedeutung fiir den Mineralstoffwechsel; Prof. Dr. A.Scheunert,
Leipzig: ,,Glemiise als Vitaminguelle unter Beriicksichtigung von
Dangung und Zubereitung; Prof. Dr. Stepp, Miinchen: ,,0bst
und Gemuse in Krankenhaus- und Anstaltserndhrung'’; Prof. Dr.
Joachimoglu, Griechenland: ,,Vitamingehalt von Feigen, Oliven
und Johannisbrot'.

Sektion XVII.

Dr. M! A. H. Tincker, GroBbritannien: ,,Der Stand der
Wuchsstofforschung und ihve Anwendbarkeit im Garlenbau''s),

Innerhalb des kurzen Zeitraumes seit Inangriffnahme des
Whuchsstoffproblems ist ein umfangreiches Forschungsmaterial
zusammengetragen worden. Zu dem natiirlichen, in der
Pflanze vorkommenden Streckungshormon Auxin fiigte Kogl
(1934) einén aus Harn isolierten Stoff, die B-Indolyl-Essig-
saure, hinzu, die mit dem Auxin nicht verwandt, jedoch von
gleicher Wirkung auf die Avena-Coleoptile war. Weitere
Forschungen fithrten zur Entdeckung der Fahigkeit dieses
Hetero-Auxins, Wurzelbildung zu veranlassen oder zu be-
schleunigen. Seitdem haben sich Botaniker und Chemiker
mit der intensiven Erforschung dieses Neulandes befa3t.
Heute sind beteits etwa 60 Tryptophanabkémmlinge als Hetero-
Auxine bekannt, die sowohl Pseudostreckungshormone als
auch Wurzelbildner darstellen. Fiir die Stecklingskultur ist
dies von nicht absehbarer Bedeutung, sind ihr doch dadurch
Mittel in die Hand gegeben, schwer oder bisher nicht bewurzel-
bare Pflanzenstecklinge durch methodisch einfache Vor-
behandlung zur Wurzelbildung zu veranlassen. Allerdings
gibt es auch Pflanzen, die iiberhaupt nicht auf diese Wuchsstoff-
behandlung mit Wurzelbildung reagieren.

Merkwiirdigerweise haben einige dieser Stoffgruppe vollig
fremde ungesattigte Verbindungen, wie Kohlenmonoxyd, Athy-
len, Butylen und Acetylen, die gleiche Fahigkeit, Wurzelbildung
hervorzurufen.

Die wichtigsten Substanzen, die sich allerdings in ihremn
Wurzelbildungsvermégen quantitativ unterscheiden, sind
B-Indolyl-Essigsdure, «-Naphthyl-Essigsiure (die die beiden
bisher wirksamsten Stoffe sind), Indol-3-Buttersaure, Indol-3-
Propionsaure, Phenyl-Essigsaure, Fluoren-Essigsaure usw.
Selbst das Tryptophan ist wirksam, erfihrt aber wahrschein-
lich erst eine Umwandlung durch die Pflanze.

Die Testmethoden fiir die Wurzelbildungsaktivitit der
Hetero-Auxine sind verschieden, als beste hat sich die Laiback-
sche Pastenmethode erwiesen, wobei die mit Wollfett ver-
riebene Wuchsstofflosung dem Pflanzenstengel aufgestrichen
wird. Das Verfahren, die Wuchsstofflisung dem Boden zu-
zusetzen, zeitigte bisher sehr unsichere Ergebnisse.

Die Wirksamkeit eines Stoffes als Wurzelbildner ist u. a.
an folgende Bedingungen gekniipft:

1. Die Substanz mul} eine Doppelbindung besitzen oder
aromatisch ungesattigt sein, 2. Vorhandensein einer freien
Carboxylgruppe, 3. Vorhandensein einer Ringstruktur, ent-
weder 5 gliedrig oder aromatisch oder eine Kombination beider.

Pflanzenphysiologische Sonderfragen.

7) Vgl. IT. Intern. Kongref3 f. girungslose Friichteverwertunga.a.O.
8) Vgl. hierzu auch Erzleben, diese Ztschr. 51, 172 [1938].
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Dr. J. M. Arthur, U. 8. A.:
kiinstliches Licht und Blumenbau.

Bei der jahreszeitlich bedingten Abnahme der Tages-
lange ist es dem Blumenziichter durch zusatzliche, kiinstliche
Belichtung méglich, zu sonst ungewohnten Jahreszeiten normal
blithende oder gut entwickelte Pflanzen zur Verfiigung zu
haben. Gro@ziigige Versuche iiber dieses gartnerisch wichtige
Gebiet sind vor allem vom Bayce-Thompson-Institut durch-
gefiihrt worden. Wesentlich bei dieser Frithkunltur ist die
Wirtschaftlichkeit, die noch mnicht zu befriedigen scheint.
Denn mit der Belichtung ist auch die Beriicksichtigung der
Temperatur gleicherweise bedeutungsvoll, fiir deren Regelung
und Konstanz besondere Anlagen erforderlich sind. Allgemein
zutreffende Angaben iiber Lichtmenge und Temperatur sind
nicht méglich, jede Pflanze erfordert in dieser Hinsicht ihre
eigene Durchforschung. — Um die zusatzliche Belichtung
geniigend auszunutzen, ist der Zusatz von CO, notwendig;
dies ist moglich in Porm von CO,-Schnee oder als verfliissigtes
Gas. Auch das Einbringen von Tieren in das Gewachshaus
ist erfolgreich.

Am giinstigsten wirkt sich die Verwendung von Queck-
silber- und Natriumdampflampen aus, das Licht letzterer
kommt dem Sonnenlichtspektrum am néachsten.

Eine andere Form der Friihkultur ist die ,,Vernalisation‘‘,
das Vorfrieren des Saatgutes. Dieses von russischen Porschern
eingefiihrte Verfahren hat im Boyce-Thompson-Institut bisher
noch keine giinstigen Frfolge gezeitigt, jedenfalls ist es nicht
allgemein anwendbar.

»»Tagesldnge, Temperatur,

Prof. Dr. V. Vouk, Jugoslawien: ,,Die pflanzenphysio-
logischen Grundlagen fiir die Anwendung der Braunkohlen im
Gartenbau."

Bisherige Versuche iiber diese Frage verliefen negativ,
die Erklarung hierfiir ist in der Wahl der untersuchten Kohle-
arten zu suchen. Tier- und Holzkohle zeigen entweder keine
férdernde Wirkung auf das Pflanzenwachstum oder sie wirken
lediglich als Stimulanz in niederen Konzentrationen, englische
Steinkohle verursacht sogar eine bedeutende Schadigung, Mit
Braunkohlen jugoslawischer Gruben ist dagegen eine erheb-
liche Entwicklungsférderung zu erzielen, aber nur 3 von
30 untersuchten Braunkohlen zeigen diese auffallende Er-
scheinung. Die unter Zusatz dieser drei Xohlearten auf-
gezogenen Pflanzen zeichnen sich durch stirkere Verzweigung,
iippigere Entwicklung und durch dunkelgriine Blattfarbe
aus. Dies ist sowohl beli Erd- (50—100 Volumteile) als auch
bei Nahrlésungskulturen (5—10 g auf 1000 cm?) festzustellen.
— Die Entwicklungsforderung bei einzelnen Pflanzen ist
verschieden: Gute Erfolge sind bisher bei Linum, Hydrangea
hortensis und Lactuca sativa (bis zu 1009,) zu verzeichnen.
In anderen Fallen zeigte sich eine Trockengewichtszunahme
um iber 1009%,. Keine oder geringe Férderung erfahren Soya-
und Buschbohne, Frbse und Getreide. Es llegt demnach tat-
sichlich eine Produktionserh6hung vor, wobei méglicherweise
der in der Braunkohle enthaltene Stickstoff eine Rolle spielt.
Er ist jedoch nicht der mafigebende Paktor, es konnte héchstens
an eine Stimulation der N-Aufnahme durch die Kohlegabe
gedacht werden. Versuche mit Zusatzen dem N-Gehalt der
Kohle aquivalenter N-Mengen an Stelle der Kohle selbst ver-
liefen negativ, jedoch iibertrifft eine Kombination beider den
Wirkungseffekt der Braunkohle, — Alle Versuche mit
Extraktionspriparaten blieben erfolglos, das wirksame Prinzip
dieser Braunkohlen ist noch unbekannt.

Dr. J. W. Roodenburg, Niederlande: ,,Die pflanzen-
physiologischen Bedingungen fiir die Anwendung des - kiinst-
lichen Lichtes im Gewdchshaus.'

Die Ursachen der Winterhemmung der Pflanzenentwick-
lung sind Kohlensaure- und Lichtmangel. Zur Verlangerung
des Tages geniigen geringe Lichtintensitaten, die das Wachs-
tum fordern, doch fiir die CO,-Assimilation unwesentlich
sind. Mit 20—40 Lux ist schon im Winter ein Langtag pro-
duzierbar. Bei Fragaria ist unter 10 Lux keine Tagesver-
langerungswirkung mehr zu beobachten, iiber 60 Lux ist
keine Erhohung diesc:r Wirkung mehr moglich, wohl ist bei
héheren Lichtintensitaten die Assimilation noch steigerbar. —
Zur Steigerung der Assimilation sind Neonhochleistungsrohren
durch ihren Gehalt an Rotstrahlung am giinstigsten, wogegen
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Versammlungaberichte

Quecksilberréhren und Glithlampenlicht nicht brauchbar sind.
Das Natriumdampflicht ist dem Neonlicht ghnlich, wird aber
in bezug auf CO,-Assimilation von letzterem iibertroffen. —
Sehr wesentlich bei derartigen Versuchen ist auBerdem die
Beriicksichtigung des Breitengrades und der Jahreszeit.

Institut filr Milllerei, Berlin
Diskussionstagung am 31. Mai 1938 in Berlin.

s Die Einwirkung der Wirme auf die Kleberbeschaffenheit
und Backfdhigkeit des Weizens‘*

Diskussionsleiter: Prof. Dr. Mohs.

Prof. Dr. Mohs: Die Ergebnisse der bisher versffentlichten
Versuche zeigen, daB zur Vorbereitung des Weizens eine maglichst
starke Netzung erforderlich ist, und daBl z. B. durch einen
gleichmaBigen Wasserentzug von 21 auf 17 %, eine ganz wesent-
liche Verbesserung der Backfahigkeit eintrat, sogar bei einem
Feuchtklebergehalt unter 189%,. Die von Gehle geiuBerte An-
sicht, wonach die beste Backfahigkeit ohne Netzung, also
auch ohne Entwisserung gequollener Eiweillstoffe, erreicht
wird, steht nicht im Einklang damit. Ebensowenig die von
Kent-Jones schon 1924 in seinen Patentanspruchen aunsgefiihrten
Uberlegungen, nach welchen die Erhitzung eines Weizens am
vorteilhaftesten unter atmospharischem Druck ohne vorherige
Zugabe von Feuchtigkeit durchgefithrt wird. Zur Klarung
dieses umstrittenen Problems trug ein giinstiger Zufall bei:
ein mit Xarachi-Weizen beladener Kahn wurde leck und sackte
ab. Ein Teil des noch trockenen Weizens mit 10,89 9%, Wasser-
gehalt wurde gerettet, weiter eine gréfere Menge mit 239,
der Rest enthielt bereits 42 9, Wasser. Die gewasserten Weizen-
partien wurden im Vakuumtrockenapparat bei 50° auf 189,
(Posten1) bzw. 159%, (Posten 2) Feuchtigkeit herabgetrocknet.
Auf der Versuchsmiihlenanlage des Instituts fiir Miillerei wurden
Proben aller 3 Partien vermahlen. Der den 4sserten und
unvorbereiteten Weizen darstellende Posten 3 lie8 sich schwerer
als die Posten 1 und 2 vermahlen, Posten 2 am besten und
leichtesten. Bei gleicher Asche war das Mehl aus Posten 2 am
hellsten, das aus Posten 3 am dunkelsten. Bel dem Verbacken
zeigte sich ebenfalls eine Uberlegenheit der Backfahigkeit des
Mehles des zu 23 9, gewasserten Weizens (Posten 2). Auf Grund
der sich bisher andeutenden Erkenntnisse wird folgende Kon-
ditionierungsformel aufgestellt: Miirbigkeit und Backfahigkeit
der Weichweizen werden erhéht, wenn man sie bis 259, vor-
und durchwissert und in weniger als 1 h bei 55-60° um
mindestens 89, entwissert. Die Vorbereltung im Vakuum-
konditioneur paBt sich den aus dieser Formel sich ergebenden
Forderungen leicht und sicher an. Ob diese Formel richtg ist,
soll durch weitere Versuche untermauert werden.

W. Hein, Berlin: Vom Standpunkte der verfahrens-
technischen Durchfithrung gilt fiir die heutigen Kon-
ditionierungsverfahren: der Faktor Temperatur braucht nicht
korrigieit zu werden, die fiir eine Beeinflussung der Back-
fahigkeit giinstigen Behandlungstemperaturen liegen immer
noch zwischen 48—60°. Auch hinsichtlich des Zeitfaktors im
Bereich dieser Temperaturen gibt es keine neuen Gesichts-
punkte. Problematisch bleibt die Rolle der Feuchtigkeit und
der Peuchtigkeitsbindung. Die Resultate der Vakuumkonditio-
nierung haben gezeigt, dall bei einer besseren Beherrschung
der Wasserung und Entwisserung des XKorns Beeinflussungen
erzielt werden konnen, die bisher nicht méglich waren. Um
zu gleichformigen FErgebnissen zu kommen, waren demnach,
physikalisch gesehen, unterschiedliche Strémungswiderstinde
im Getreidekorn auszugleichen. Dazu sind hdhere Wasser-
zugaben und Abstehzeiten notig. Eine Einordnung dieser
Ausfithrungen fiihrt zu einer zweckmafigen Unterteilung der
Konditionierungstechnik in vorbehandelnde Verfahren mit
vorzugsweiser Beriicksichtigung der Feuchtigkeitseintreibung,
Verfahren zur Herbeifithrung- der jeweilig gewiinschten Re-
aktion hinsichtlich der Kleber- bzw. Backeigenschaften und
Verfahren, welche die bisher stattgefundenen Quellungs-
vorgdnge zuriickleiten und eine Mehlkernmiirbung wieder-
herstellen sollen. Hinzu kommen solche zur Beeinflussung der
Schalenzahigkeit.

Obermiiller Dalibor: Die einzelnen Passagen einer
Weizenmiihle wurden allmonatlich einer individuellen Xontrolle
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