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Die grollte Abweichung zwischen beiden Verfahren 
betragt bei diesen Heuernten 0,25y0 der ermittelten Kalium- 
werte, immerhin noch eine befriedigende Ubereinstimmung, 
wenn man bedenkt, da13 die beiden Bestimmungen in 
getrennt veraschten Proben vorgenommen worden sind. 
Der Kalkgehalt hat demnach die Bestimmung in keiner 
Weise beeinfluat, und wie wir weiterhin feststellen konnten, 
darf in der zu untersuchenden Losung die Kalk- bzw. die 
Natriumkonzentration dieselbe GroBenordnung des Kali- 
gehaltes erreichen, ohne dal3 sich ein storender EinfluB 
bemerkbar macht. Erst dariiber hinaus mu13 der Kalk 
durch FaUung mit Amiiionoxalat entfernt werden, bevor 
die Iijsung photometriert werden kann. Es mu13 hier 
erwiihnt werden, dal3 von allen von uns untersuchten 
Elementen nur das Bar iumion,  das sehr haufig zur Fallung 
der Sulfate verwandt wird und sich daher in der zu photo- 
nietrierenden Losung befinden kann, schon in sehr geringer 
Konzentration trotz des Rotfilters die Photozelle anregt 
und daher unbedingt entfernt werden m a .  

Weiterhin untersuchten wir verschiedene ka l iha l t i ge  
Diingemit te l  nach beiden Verfahren (wie Nitrophoska, 
Amm.-Sup.-Ka. und Kalidungesalze). Wenn auch hier 
die fhereinstimmung befriedigend war und sicherlich in 
vielen Fallen ausreicht, so kann do& fur die Untersuchung 
dieser Stoffe das gewichtsanalytische Verfahren nicht 
entbehrt werden. Wegen der notwendigen Verdiinnung 
(in 100 cm8 der zu photometrierenden Losung darf der 
Kaligehalt rund 100 mg nicht iiberschreiten) mu13 mit 
einem gro13en Umrechnungsfaktor gearbeitet werden, so 
da8  die Genauigkeit einer Bestimmung des Kaligehaltes 
bei Nitrophoska mit rund 21% K,O bis zu O,S% schwanken 

kann. Bei den Kalidungesalzen mit 40% Kali und noch 
mehr kann die Differenz sogar bis zu 2% betragen. Bei 
Amin.-Sup.-Ka. niit 9% Kaligehalt liegen entsprechend 
die Verhaltnisse etwas giinstiger. 

Zusammenfassung . 
Die von W. 8chuhk?necht beschriebene flammenphoto- 

metrische Kaliumbestimmung kann in sehr vielen Fallen 
die iibliche gewichtsanalytische Bestimmung dieses Ele- 
iiientes vollkommen ersetzen. Da die Bestimmung in der 
Losung direkt vorgenommen werden kann, ist diese neue 
Bestiminungsmelhode den alten gewichtsanalytischen Ver- 
fahren erheblich iiberlegen, zumal sie hochstens 2 min 
beansprucht. Eine Beeinflussung der Flammenfarbung 
durch Calcium- und Natriumionen bei Verwendung des 
entsprechenden Rotfilters findet in gewissen Grenzen nicht 
statt. Wir konnten feststellen, da13 von den bisher von 
uns untersuchten Elementen nur das Bariumion die Photo- 
zelle anregt, einen gr6Beren Ausschlag des Spiegelgalvano- 
meters bewirkt und deshalb unbedingt aus der Losung 
entfernt werden muB. 

Da sicherlich dieses Bestimmungsverfahren auch auf 
die Ermittlung von Calcium- und Natriumionen bei Ver- 
wendung entsprechender Filter (derartige Filter sind in 
Vorbereitung) ausgedehnt werden kann, ware es sehr zu 
begriifien, wenn auch von anderer Seite und in anderen 
Stoffen die flammenphotometrische Bestimmungsmethode 
auf ihre Brauchbarkeit gepruft wiirde, damit sie bald den 
ihr gebuhrenden Platz in der analytischen Chemie zu- 
gewiesen bekommen kann. [A. 72.1 

XII. InterDatiODder Qartenbaukongrefl. Berlin, 12. bis 17. August 1938. 

Vorsitzender: Reichsxninister R. W. Darrb. 
Geschiftsfiihrender Vorsitzender: J .  Boettner ,  

Frankfurt a. d. 0. 

Die Beteiligung an dem KongreB, der in 20 Sektionen') 
tagte, war sehr stark. 50 auslandische Staaten hatten zahl- 
reiche Vertreter entsandt. Aus der grol3en Reihe der zusammen- 
fassenden Vortriige und der Kurzbenchte, die naturgemtil3 
zumeist die Chemie nicht oder nur wenig beriihren, sei folgender 
Ausschnitt wiedergegeben : 

Sektion 11. Gemusebau. 
Prof. Dr. M. Gbrski, Warschau (Polen): ,,Diingung cmd 

iuirlscha ftliche Fragen. " 
Die Ausdehnung des Gemiisebaues ist in der letzten Zeit 

so groB geworden, daB die richtige Diingung des Gemiises 
schon in vielen Landern eine wichtige volkswirtschaftliche 
Prage geworden ist. Der Niihrstoffentzug und auch der Verlauf 
der N&hrstoffaufnahme ist ziemlich gut bearbeitet. Man muB 
aber dem besonderen Diingungsbedarf verschiedener Gemiise- 
pflanzen noch nachgehen. Dariiber, daB die Anwendung der 
Mineraldilngung beim Gemiisebau eine Notwendigkeit ist, 
sind alle Berichterstatter einig. Es wrire aber niitzlich, den 
Binflu0 verschiedener mineralischer Diinger auf die Reife der 

1) I. Obstbau; 11. Gemusebau; 111. Blumen- und Zierpflanzen- 
bau; IV. Gartnerischer Samenbau; V. Baumschulen, VI. Tropischer 
und subtropischer Obstbau; VII. Nomenklatur ; VIII. Pflanzen- 
schutz; IX. Duft- und Heilpflanzen; X. Lagerung und Vorrats- 
hitltung von Obst und Gemuse; XI. Be- und Verarbeitung von 
Obst und Gemuse; XII. Obst und Gemuse in Erniihrung 
and Heilkunde ; XIII. Kleingarten- und Kleinsiedlungswesen : 
XIV. Gartengestaltung; XV. Ausbildungswesen; XVI. Erzeugung 
und Marktordnung : XVII. Pflanzenphysiologische Sonderfragen; 
SVIII. Technik und Gartenbau ; XIX. Blumenschrnuck und 
Rlumenahatz; XX. Versiclienmgsprobleme im Gartenbau. 

Gemiisepflanzen und die Auswahl der Stickstoffdiingung niiher 
kennenzulernen. Besondere Aufmerksamkeit verdienen die 
Spurenelemente in der Diingung der Gemiisepflanzen. 
Stickstoff- und Kali-Mangelerscheinungen sind ziemlich leicht 
zu erkennen, nicht aber der Phosphorsiiuremangel. Der EinfluD 
der Diingung auf die Giite der Gemiisepflanzen ist Gegenstand 
vieler Untersuchungen gewesen. Es hat sich gezeigt, daO die 
mineralische Diingung ohne schgdliche Wirkung auf die Giite 
und den N&rwert des Gemuses ist. 

Dr. Reinhold, Pillnitz: ,,Die Beurtealung der Mineral- 
diingebedurftigkeit im Gemiisebau." 

Die Beurteilung der Mineraldiingebediirftigkeit ist in den 
letzten Jahren Gegenstand zahlreicher Arbeiten in der 1,andbau- 
wissenschaft gewesen und nunmehr zu einem gewissen Abschlul3 
gelangt. Die Ergebnisse sind jedoch nicht immer auf den 
Gemiisebau iibertragbar gewesen, und zwar um so schlechter. 
je intensiver die Betriebsweise war. Dies gilt vor allem hin- 
sichtlich des Gemiisebaus unter Glas, da hier die N&stoff- 
anspriiche die des Ackerbaus um ein Mehrfaches iibertrafen. 
So ist es erklrirlich. daB man Mittel suchte, um die bewilhrten 
landwirtschaftlichen Verfahren auch im intensiven Gemiisebau 
anzuwenden. Nachdem Errfaahrungen hieriiber gesammelt shd,  
wird es Aufgabe der Wissenschaft sein, entsprechende Richt- 
linien adzustellen. Die allgemeine Bedeutung der Mineral- 
diingeranwendung im Gemiisebau erhellt daraus, da13 die 
geringen organkchen Diingermengen, welche die oft viehlasen 
Gemiisebaubetriebe aufzuwenden in der Lage sind, nicht aus- 
reichen, um den Niihrstoffbedarf zu decken. Mineraldiinger 
mu13 somit zur Ergiinzung zusiitzlich angewendet werden. 
Dieser Mineraldilngeraufwand erfolgte bisher entweder gefiihls- 
mil3ig oder in den letzten 15 Jahren entsprechend den in 
wissenschaftlichen Arbeiten ermittelten N&sbffentzugs- 
zahleii. Reides ist aber oft falsch und kann zu Mil3erfolgen 
fiihren. Untersuchungsanstalten wurden bislang vom Gemiise- 
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im Weinbau und Obstbau in grol3em Umfang. z. T. auch im 
Gemiisebau, zur Abtotung fressender Insekten gebraucht 
werden. Cegeniiber den Arsenmitteln treten andere Darn]- 
gifte, was die Menge des Verbrauches betrifft, in den Hinter- 
grund. Zur Abtotung von Nagetieren und BodensChadlingen 
in1 freien Feld. in Gewachshiiusern und Lagerrhumen werden 
Giftkoder mit Thallium und Stryclinin angewendet. Eine 
erhebliche Bedeutung hat Zinkphosphid in den Mittelmeer- 
landern vor allem zur Bekhpfung der Maulwurfsgrille ge- 
wonnen. Obwohl bei sachgemuer Handhabung der vorge- 
schriebenen Vorsichtsmafiregeln keine SchiLden fur Warmbliiter 
zu befiirchten sind, ware der Gebrauch weniger giftiger Stoffe 
angebracht. A u k  mit solchen Darmgiften arbeitet die Schad- 
lingsbekibnpfung mit sogenannten Beriihrungsgiften. Sie 
wirken, wenn sie auf die Korperoberflache der Schadlinge 
gelangen und sind meist fliichtig. Einer der gebrauchlichsten 
hierher gehorenden Stoffe ist das Nicotin, das in konzen- 
triertem Zustand ein schweres Gift darstellt. In Gartenkultureii 
unter Glas ist die Verwendung von Blausriure in der Form von 
Cyanogas allgemein bekannt. Da niedere Konzentrationen 
gebraucht werden, bedeutet die sachgeniiil3e Anwendung 
keine Gefahr. Es wgre jedoch giinstig, Gewachshausschridlinge 
anders als mit Blausaure zu bekiimpfen. Nach amerikanischem 
Vorbild hat sich in vielen Staaten Sublimat zur Abtotung der 
Kohlfliege eingebiirgert. Der Ersatz dieses Stoffes ist in 
verschiedenen Staaten aus wirtschaftlichen Griinden erforder- 
lich. Past in allen Kulturstaaten versuchte man in der Praxis 
zu weniger bedenklichen Mitteln iiberzugehen. Es besteht das 
Bestreben, an Stelle der Arsenmittel Fluorverbindungen, 
insbesondere Natriumaluminiumfluorid, zu gebrauchen. Aber 
die Gesundheitsbehorden beanstanden auch die geringsten 
Fluormengen auf den Ernteprodukten. Als Arsenersatzstoffe 
zur Bek-pfung von CroDschiidlingen im Wein- und Obstbati 
kiinnen sie also nicht angewendet werden. Gegen den Apfel- 
wickler versuchte man mit Nicotin oder anderen Beriihrungs- 
giften vorzugehen. Der Erfolg war stets ungeniigend oder nur 
ortlich feststellbar. 

Auf einigen Gebieten ist der Arsenersatz gelungen. So 
kann die Spritzung der Obstbaume mit olemulsionen (Obst- 
baumcarbolineen) eine Abtotung der Eiriiupchen von Hppo- 
nomeuta malinella herbeiiiihren und eine Vorbliitespritzung 
iiberfliissig machen. Auch die Bekiimpfung der Pflaumen- 
dgewespe kann ohne Arsenmittel durchgefiihrt werden. Gegen 
Heuschrecken werden in trockenen Landstrichen Italiens 
Arsenkoder weniger giftiger Zusammensetzung und gegen die 
Citrusfliege in Afrika sowie gegen Bodenschiidlinge Fluorkoder 
gebraucht. Diese gelten gleichzeitig als Ersatz fiir Zinkphosphid. 
A l s  Beriihrungsgifte. die fiir Schadlinge giftig, fiir Warmbliiter 
aber praktsch ungiftig sind, sind seit einer Reihe von Jahren 
Pflanzenschutzmittel bekannt, deren wirksame Bestandteile 
Pyrethrum oder Derris (Rotenon) darstellen. Mese sind in den 
letzten Jahren von Biologen und Chemikern in England, 
Japan und in den Vereinigten Staaten eingehend studiert 
worden und konnten wesentlich verbessert werden. Sie sind 
jedoch wenig haltbar, haben eine geringere Reichweite als 
Nicotin und stellen sich in manchen Landern teurer a ls  Nicotin. 
Dieses diirfte daher nach dem allgemeinen Urteil vorliiufig das 
Feld behaupten. Soweit der Ersatz von Blaustiure notig er- 
scheint, kann er, wenn auch nur unvollkommen, durch Spritzung 
der leeren Hauser mit dlemulsionen oder durch schwefelhaltige 
Stoffe erreicht werden. Schliel3lich wurden die in einigenwild- 
pflanzen vorkommenden Giftstoffe auf ihre Geeignetheit zur 
Sch%dlingsbekBmpfung gepriift. Die Ausbeute fiir den Pflanzen- 
schutz erwies sich aber als zu gering. 

Sektion IX. Duft- und Heilpflanzen. 

E r pr  ob t e M a  Bn a h m en z u r E r  t r ag ss t eig er u rig u n d 
Qualit i i tsverbesserung bei der Gewinnung von Heil-  

u n d C; e w iir z p f 1 a n  z en. 
Zu diesem Thema waren Berichte aus 14 I,&ndern ein- 

gegangen, die zu 3 Generalberichten zusanimengefaUt wiirden : 
Prof. Dr. H. Pluck,  Pharmazeutisclies Institut der IFid- 

geii. Techn. Hochschule, Ziirich, Schweiz: ,,.?lev EznfluP der 
9iatWrlichen Verhdllnisse auf die Arzneipflanzen." 

Zwei Gruppen von Faktoren beeinflussen die Entwick- 
lung und den therapeutisclien Wert der Arzneipflanzen : 

bau nur selten in Anspruch genommen. Kur Bodenshure- und 
Kalkuntersuchungen haben sich bisher weitgehend im Gemiise- 
bau einbiirgern konnen. Ohne Prage diirfte eine versarkte 
Inanspruchnahme der IJntersuchungsanstalten durch den 
Gemiisebau zu einer Verhinderung von Fehlaufwendungen, 
aber auch zu einer verstgrkten Diingung fiihren. Dies wiirde 
jedoch Ertragssteigeiung ohne wirtschaftliche Mehr- 
aufwendungen bedeuten. Eine schematiiche ubertragung der 
Laboratoriumsergebnisse auf die Praxis kann in die Irre fiihren. 
Verbesserungsbediirftig erscheint die theoretisch unhaltbare 
feste Niihrstoffausnutzungszahl. Die Methode hat im iibrigen 
den sehr groDen Vorteil, einfach. schnell und billig in der Durch- 
fiihrung zu sein. Hinsichtlich der Anwendung des Ncubauer- 
verfahrens bei dem Gemiisebau haben die Grenzzahlen fur 
Kali und Phosphorstlure eine Abwandlung erfahren miissen, 
indem es nicht zutrifft, daB die fiir Bodenkali und Diingekali 
jeweils iiberschlgglich angenommenen Ausnutzungswerte als 
unabhangig von der bereits vorhandenen NHhrstoffmenge 
gelten konnen. Im iibrigen bietet auch hier die Umrechnung 
der Nilhrstoffmenge aus der Analyse auf die Bodenflache 
keine Sicherheit. Trotz dieser einstweilen unvermeidbaren 
Mangel hat die Arbeitsweise vielfach Eingang gefunden. Zu 
prufen wiire noch die Frage. ob unsere nAhrstoffreichen Boden 
fur die Gemiisetreiberei bei diesem Verfahren gelegentlich 
Neubauer-Werte aufweisen, die an der Hochstgrenze dessen 
liegen, was die Roggenkeimlinge uberhaupt aufzunehmen 
vermogen, wiewohl diese Boden noch zu&tzliche mineralbche 
Diingung ertragen konnen. Ahnliches gilt fur das Verfahren 
,,Mitscherlich", nach dem zwar Wirkungswerte bei Gemiise auf- 
traten, aber nicht ohne Beeinflussung durch Boden und Klima. 
Unsicher ist auch bei diesem Wege die Umrechnung des 
Ngbskffvorrats vom GefU auf das Freiland. Das Verfahren 
,,MifscHerlich" hat immerhin Erkenntnisse gezeitigt, die fiir die 
weitere Beurteilung des Diingebediirfnisses im Gemiisebau von 
grokm Wert sein diirften. Der Feldversuch ist eine weitere 
Moglichkeit, zuverl&sige Auskiinfte iiber den Nikstoffspiegel 
eines Bodens zu erhalten. 

Sektion VIII. Pflanzenschutz. 
Dr. H. Mart in ,  Long Ashton (GroBbritannien): ,,Bis- 

heviger Stand der Anwendung giftiger Pflan~enschutzmQttel." 
Von den Pflanzenschutzmitteln geben vom gesundheit- 

lichen Standpunkt aus die Arsenverbindungen den starksten 
AnlaD zu Besorgnissen. Ihre verhiiltnism8l3ig groBe Bedeutung 
in verschiedenen Gegenden wird jedoch im wesentlichen durch 
die dort vorherrschenden Obst- und Geiniisearten sowie durch 
das Klima des Gebietes bestimmt. So beschrankt sich die 
Anwendung von Schweinfurtergriin als Spritzmittel in der 
Hauptsache auf Weinbaugebiete, wahrend Zinkphosphor- 
verbindungen nur fur ein Klima wie das der Mittelmeerlhder 
von Bedeutung sind, wo die Maulwurfsgrille als gefilhrlicher 
Schiidling auftritt. Aber nicht nur die Verwendung der Gift- 
stoffe zur Schadlingsbekhpfung ist aus obigen Griinden 
geographisch bedingt, sondern auch die durch ihre Anwendung 
der Volksgesundheit oder den Kulturen drohenden Gefahren 
sind je nach der Gegend verschieden. Das Problem der Arsen- 
riicksthde auf Apfeln spielt nur eine Roue in Gebieten, die 
gerade vom Apfelwickler heimgesucht wurden, w&rend die 
Gefahr der Sch&digungen von Pflanzen durch Arsen grooer 
ist in Gegenden mit feuchtem Klima und auf Kulturen, die dem 
Meereswind ausgesetzt sind. Zudem ist auch die offentliche 
und die ortsiibliche Meinung, dal3 die Verwendung irgendeines 
bestimmten Giftes sich als gesundheitsschikllich erweisen 
konnte, in jedem Lande verschieden. Es lassen sich daher 
auch kaum allgemeine Regeln dariiber aufstellen, welche 
Mai3nahmen etwa zur Verhiitung von Unfiillen bei der Scha-  
lingsbekfunpfung zu ergreifen waren, aber gewisse Grundsatze 
lassen sich gleichwohl herausschlllen. Diese bilden entweder 
den Ausgangspunkt einer gesetzgeberischen Mal3nahme oder 
sic werden einfach aus Vernunftgriinden allgemein beachtet. 

Prof. Dr. F. Stellwaag, Geisenheini (Rhein): ,,YugZich- 
keifen und Versuche, im Garlenbau giftige Pflanzenschutzmitfel 
du'rch ungiftige zu ersetzera." 

Das Ziel eines geordneten Pflanzenschutzes ist es, die 
Sch&llingsbekiimpfung so zu gestalten, da13 keiiie Binuendungen 
notwendig sind. wie z. li. gegen die arsenhaltigcn Mittel, die 
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1. Innere  pflanzeneigene Paktoren:  
a) Die groWe Verhde r l i chke i t  der morphologischen 

und biologischen Verh&ltnisse und des wirksamen h t e i l s  
innerhalb einer Art. Daraus entstehen bereits verschiedene 
Rassen. Das Ziichten wertvoller Sorten wird in verschiedenen 
Liindern, wie Deutschland, Belgien, Italien und Ungarn, be- 
reits in grokm Mdstabe betrieben. 

b) Der biologische Entwicklungszustand der  
Pflanze. Die Pfefferminze 'erreicht ihren hochsten Gehalt 
an iitherischem 01 wilhrend der Blute, und die Bliiten von 
Pyrethrum enthalten bei voller Entfaltung die meisten Wirk- 
stoffe. Bei Glucosidpflanzen kt der Gehalt am Abend, bei 
Alkaloidpflanzen dagegen morgens am groDten, wie Arbeiten 
uber Digitalis, Datura Stramonium und Atropa Belladonna 
ergaben. Fiir den Gehalt an iitherischen dlen ist die Mittags- 
hitze nachteilig, wie z. B. an Lavandula nachgewiesen wurde. 
Derartige tageszeitliche Schwankungen konnen bis zu 20 yo 
des Wirkstoffgehaltes ausmachen. 

c) Der Chemismus der  Pflanze bzw. einzelner Organe. 
Er  spielt vor allem bei der Drogenaufbereitung eine Rolle. 
Neben dem Wassergehalt sind die Fermente wichtig, die den 
Abbau bzw. Ausbau von Wirkstoffen bei der Trocknung iind 
Lagerung verursachen und dadurch den therapeutischen Wert 
der Drogen beeinflussen. Die chetiiische Struktur der Wirk- 
stoffe selbst spielt bei diesen Veranderungen eine wcsentliche 
Rolle. 

d) Der anatomische Rau ist von Redeutung fur die 
Trocknungsgesrhwindigkeit und dadurch iiidirekt auch fiir 
den Abbau cier Wirkstoffe. 

e) Die Anpassungsfiihigkeit der  Pflanzen an die 
okologischen Verhaltnisse des Standortes, wie Klima, Roden 
und Begleitpflnnzen. 

2. AuBere pflanzenfremde Paktoren:  
a) Klima. Bislier wurden noch keine Untersuchungen 

dariiber vorgenoninien, welche der einzelnen Klimafaktoren 
wie Temperatur, Strahlung, Luftfeuchtigkeit, Niederscltlag 
oder Wind, die einzelnen Wirkstoffgruppen beeinflussen. Es 
wurden bisher nur verschiedene Klimate bei solchen Versuchen 
beriicksichtigt. Fluck selbst untersuchte den EitifluW des 
alpinen Klimas auf Mentha piperita, Thymus vulgaris, Petro- 
selinutn hortense, Achillea nlillefolium, Carum Carvi, Lobelia 
inflata, Aconitum napdlus und Gentiana lutea. Die PfhZell 
mit iitherischen 61en weisen den hochsten Gehalt bei etwa 
1OOOm Hohe iiber dem Meere auf, die Alkaloidpflanzen auf 
der niedrigsten Stufe und zeigen Gehdtsabnahme rnit stei- 
gender Hohenlage. Nur der gelbe Enzian zeigt mit steigender 
Hohenlage auch einen steigenden Gehalt an Ritterstoffen. 
Aus diesen Beobachtungen folgert Fliich, daB der Anbau von 
Arzneipflanzen in hoheren Gebirgslagen mit aller Vorsicht 
betrieben werden mu& Versuche an Mohn zeigten dagegen, 
daB z. B. auch sely verschiedenartige Klimate zu gleich griten 
Ergebnissen fiihren konnen, wie Opiumgewinnungsverrsuche 
in Italien, DBnemark und Deutschland gezeigt haben. 

b) Boden. Physikalische und chemische Bgenschaften 
des Bodens sind von EinfluD auf Wirkstoffe und Ertrag der 
Arzneipflanzen. Da diese Versuche leichter durchzufiihren 
sind ist man rnit Arbeiten auf diesem Gebiet schon verh8ltnis- 
miiBig weit vorgeschritten. Die Anbaupraxis macht sich die 
E r f a l ~ n g e n  bereits zunutze. 

c) Begleitpflanzen. Ihr Einflul3 auf die Arzneipflanzen 
ist erst iieuerdings Gegenstand eingehender Forschung. Er 
macht sich im Wuchs und ini Wirkstoffgehnlt geltend. 

Dr. 0. Dafe r t ,  Landwirtschaftl. chem. Versuchsanstalt, 
Wien: ,,Der Einflup der kultuvellen Verhriltnisse auf die Arznei- 
pf lanzen." 

Um einen maflgeblichen EinfluR auf den Anbau und die 
Verbesserung der Qualitiit und Quantitgt von Arzneipflanzen 
und die daraus zu gewinnenden Drogen ausiiben zu konnen, 
ist eine gute Organisation wichtig. Zu diesem Zweck wurde 
im Jahre 1928 der Internationale Verband zur Forderung der 
Gewhung und Verwertung von Heil-, Gewiirz- und ver- 
wandten Pflanzen geschaffen. Eigene Organisationen zu dem- 
selben Zweck innerhalb ihres Landes schufen Belgien, Deutsch- 
land, Italien, Litauen, Marokko, Nordamerika, Polen, Tschecho- 
slowakei und Ungarn. Polgende MaBnahmen komxuen zurzeit 

fur die Ertragssteigerung und Qualitiitsverbesseq in kultu- 
reller Beziehung in Rage:  1. Ermittelung besonders gehalt- 
voller Arten. Z. B. zunehinende Verwendung der leicht zu 
kultivierenden Digitalis lanata. 2. Akklimatisation ertrag- 
reicher Sorten fremder Klimate. 3. Sortenwahl, Audese und 
Zuchtung. In  Deutschland werden diese Arbeiten vom Reichs- 
n&sta.nd durchgefiihrt. 4. Ermittelung der giinstigsten An- 
bauverhtdtnisse. 5. Ermittelung der giinstigsten Diingung. 
Ein abschliel3endes Urteil kann bier noch nicht ge fu t  werden, 
da die Arbeiten noch verbsltnismilBig neu sind. Es empfiehlt 
sich. eine grokre Anzahl von Versuchen auf verschiedenen 
Boden, aber nach gleichen Richtlinien durchzufiihren. Fiir 
die Beurteilung dieser Arbeiten wird der Ertrag an Wirk- 
stoffen je Flacheneinheit als Vergleichswert empfohlen. 6. Er- 
mittelung der giinstigsten Erntezeit. Auf diesem Gehiet liegen 
noch kaum systematische Versuche \or, trotzdem sie sehr 
wichtig fiir den Ertrag sind. - I 3  wird empfohlen, durch Aus- 
arbeitung von international snerkannten Vorschriften fur die 
Anlage, Durchfiihrung und Auswertung von Kulturversuchen 
zu groBtmoglichen Ertragen im Heilpflanzenanbau zu konunen. 

Prof. Dr. W. C. de  Graa f f ,  Pharmazeutisches 1,abora- 
toriuni. Utrecht, Niederlande: ,,EinfluP der Aufarbeitung, ein- 
srhlieplich der Normierung fur Gewiirz-, Duft- und Heilpflansen." 
(Wegen Erkrankung des Generalberichterstatters von Hegie- 
rungsrat Ilr. Roshart ,  Miinchen. rerlesen.) 

Fur die Aufarbeitung der Drogen sind zwei Faktoren 
wichtig : 

1. Die Erzeugung erstklassiger Ware. Eine Qualitats- 
verbesserung ist dringend notig, denn minderwertige, oft 
untaugliche Drogen haben in manchen Landern dazu gefiihrt, 
daB der Gebrauch naturlicher Arzneien stark zuriickgegangen 
ist. Farbe, Geruch, Geschmack, Reinheit und therapeutische 
Wirkung bedingen den Wert der Droge. Reinigung, Trocknung, 
Lagerung und Versand der Drogen verdienen die groBte Be- 
achtung. 

2. Normierung erstklassiger Ware. Die Aufbereitung 
der Droge ist also sehr wesentlich um eine norniierte Ware, 
also eine solche rnit eindeutig festgelegten Eigenschaften, 
zu erzeugen. Die Normierung bezweckt, dem Kranken immer 
erstklassige Heilmittel zur Verfugung zu stellen, dem -kzt 
das V'rtrauen zum natiirlichen Heilmittel ' zuruckzugewinnen 
und den Erzeuger im Kampf gegen minderwertige Ware zu 
unterstiitzen. Ungarn, Belgien und die Deutsche Ostmark 
haben die Normierung der Drogen schon zu &em schonen 
Teil durchgefiihrt, im Altreich zeigen sich die ersten Anfiinge. 
Es ware wiinschenswert, bald international geltende einheit- 
l i ck  Richtlinien fiir die Normierung der Drogen festzulegen. 

An die Referate der !+ktion 9 schloB sich eine kurze 
Diskussion, in der die Herren Grybauskas,  Kaunas (Li- 
tauen), iiber hbauerfahnutgen mit Salvia, Hyssopus, Mentha, 
Melissa utid Coryander in Litauen. und Heeger,  Leipzig, iiber 
Sortenbereinigung und Sortenregister sprachen. 

Sektion X. 
Lagemng und Vorratshaltung von Obst und Gemiise. 

Ing. agr. H. KeOler, WBdenswil (Schweiz): ,,Das 
Imprcignieren von Tafelcipfeln mil wachshaltigen Sloffen, ein 
Hilfsmittel zur Verminderung der Verlusle wdhrend der Lagerung." 

Durch unmittelbares Bestreichen der Friichte mit einem 
fett- oder wachsartigen Stoff ist es moglich, die Gewirhts- 
verluste infolge Wasserabgabe auf die Hafte zu verringern, 
verglichen mit unbehandeltem Obst. So behandeltes Ohst 
schrumpft nicht und sieht auch am SchluIJ der Lagerzeit noch 
recht gut aus. Eine fiiulnishemmende Wirkung ist bis jetzt 
aber nicht beobachtet worden. Der Belag k a m  im GroObetrieb 
mit Hilfe einer sehr leistungsfahigen Maschine sehr rasch 
und, was besonders wichtig ist, sehr gleichmaaig aufgetragen 
werden. Dieselben Ergebnisse, die das Imprllgnierverfahren 
zeitigt, kijnnen auch rnit der Lagerpackung unter Verwendung 
von olpapierschnitzeln erzielt werden'). 

a) Hierzu sei darauf hingewiesen, daO in Deutschland gemal3 
Verordnung vom 22. Januar 1938 (Reichsgesetzbl. I, S. 45) die 
Verwendung von Mineraliilen bei der Zubereitung yon Lebens- 
mitteln verboten ist. 
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Dr. S. A. Trout ,  Melbourne (Australien) : ,,Das Verhalfen 
von Friichfen bei der Lagerung im Verhdtnis zu ihren Atmungs- 
erscheinungen." 

Der Reifungsumsatz bei Friichten wirkt sich im allge- 
meinen durch Anderungen in der Atmungs- und Ausdiinstungs- 
tiitigkeit aus, die abflaut, nachdem def Hohepunkt der Atmung 
und Ausdiinstung unter reifungsgiinstigen Bedingungen uber- 
schritten worden ist. Bei nicht reifungsgiinstigen Temperaturen 
sinkt die Ausscheidung schnell, nachdem der Hohepunkt uber- 
schritten war. Das Ansteigen bis zu dem Maximalpunkt der 
Atmung und Ausdiinstung geht Hand in Hand rnit der Erlan- 
gung besonderer GenuSfahigkeit. Der Atmungsprozea kann 
jedoch ganz unabhhgig von der Reifung vor sich gehen; bei 
nicht reifung3giinstigen Temperaturen altert die Frucht zwar, 
bleibt aber unreif. Die Bezeichnung Reife sollte danun in 
Verbindung mit guter GenuBfmgkeit benutzt werden. Es 
besteht keinerlei allgemeine Beziehung zwischen dem Hohe- 
punkt der Atmung und Ausdiinstung und den festzustellenden 
gleichzeitigen physikalischen und chemischen Veranderungen 
des Zellgewebes. Das Stadium, in dem die Friichte am 
anfagsten fiir Lagerschsdigungen sind, h h g t  von den in 
Frage kommenden Krankheiten ab. Es lie@ kein Beweis 
dafiir vor, d d  Apfel in einem Zustand starker Ausdiinstung 
zur Zeit der Lagerung am anfUgsten fur nachfolgendes Faul- 
werden und fur Fleckenbildung sind. 

Sektion XI. 
Be- und Verarbeitung von Obst und Gemiise. 

V. I,. S. Charley, Long Ashton (GroSbritannien): ,,Obst- 
getrcinke. " 

Die Obstsaftindustrie hat in den letzten zehn Jahren 
einen erstaunlichen Aufschwung erlebt. Die ungefhe  Jahres- 
ermgung in den einzelnen Lhdern wird fiir die verschiedenen 
Obstsiifte wie folgt angegeben: 

USA (Citrus- und andere Safte) 4500000 hl, Deutschland 
(Apfelsaft) 600000 hl, Schweiz (alle Obstsorten) 63000 hl, 
Tschechaslowakei (Apfelsaft) 18000 hl. 

Zur Haltbarmachung des Obstsaftes hat sich eine 
Reihe von technischen Verfahren als geeignet erwiesen, die 
man in die folgenden vier Gruppen einteilen kann : : 1. Ver- 
fahren, die lediglich die Entfemung der Mikroorganismen 
vorsehen; 2. Verfahren, welche die Abtotung der Who- 
organismen bezwecken (durch hohe Temperatw, Elektrizitat 
usw.); 3. Verfahren, die darauf aufgebaut sind, da13 unter 
gewissen VerhUtnissen der Mikroflora ifn Fruchtsaft zeitweilig 
keine Wachstumsmoglichkeit geboten wird (in Betracht kommt 
hier ein hoher C0,-Gehalt, starke Eindickung, ein hoher 
Zuckergehalt, die Entziehung der den Mikroorganismen not- 
wendigen Nlihrstoffe); 4. Verfahren, die auf Vergiftung der 
Mikroorganismen durch Zusatz von chemischen Konser- 
vierungsmitteln beruhens). 

Dr.-Ing. Emanuele, Parma (Italien) : ,,Der Tomatenbau 
rnit Bezug auf die Versorgung der Verwertungsindustrie." 

Tomatensaft und -extrakt sind nicht allein als Wiirzstoffe 
anzusprechen, sie haben auch physiologischen Wert als Kataly- 
satoren und durch ihren Gehalt von 1000 Calorien je 
Kilogram Niihrwert; e h s o  ist ihr hoher Geschmackswert 
beachtlich. selbst als Trockengemiise. Mit Wasser vorbehandelte 
Erzeugnisse zeigen sllerdings einen leichten Abfall der Salze. 
Da zubereitete Gemiise etwa 20% der stickstoffhaltigen und 
25% der phosphorhaltigen Stoffe an die Kochbriihe abgeben, 
ist,.deren GenuQ zu empfehlen. Versuche der Versuchsstation 
Parma ergaben, da13 durch die industrielle Zubereitung der 
V'tamingehalt nicht beeintriichtigt wird. Ein gleichbleibendes 
Verhaltnis zwischen Vitamin-C-Gehalt und anderen Haupt- 
bestandteilen der Tomaten konnte nicht festgestellt werden. 
Zur Sicherung des Vitamingehaltes bei der Verarbeitung der 
Tomaten erwies sich die Temperatur der Anwarmungsapparate 
des Saftes als wichtig. Weitere Untersuchungen gelten der 
Wirkung g&mngverhindemder Mittel auf Vitamin C sowie 
der Widerstandsfugkeit des Vitamins C gegen Pilze und 
Mikroorganismen, der Einwirkung der Vakuumkonzentration, 
des Lichtes, des Wasserstoffsuperoxyds und der Warme. 

s, Vgl. 11. Internationalen Kongrell fiir garungslose Friichte- 
verwertung, diese Ztschr. 60, 762 [1937]. 

Die wichtigsten Halberzeugnisse der italienischen Kon- 
servenindustrie sind Pulpen fur Marmeladen, Agrumemfte4), 
Himbeerrohsafte, geschwefelte Kirschen und Tomaten. Bei 
Pulpen hat sich die Aufbewahrung in F h e r n  mit schwefliger 
SAure als das wirtschaftlich giinstigste erwiesen. Himbeer- 
safte, die vielfach ausgefuhrt werden, sind mit Ameisensaure 
konserviert. Auch geschwefelte Kirschen werden in grol3em 
Umfang ausgefiihrt. Zurzeit laufen Versuche uber die beste 
Art der Aufbewahrung von Tomatensaft, der nach der Ernte 
erst eingedickt werden soll. Bei Marmeladen und Pulpen 
sind mit Riicksicht auf die in den letzten Jahren stark ge- 
steigerte Erzeugung wichtige Untersuchungen zur Feststellung 
von Fglschungen sowie zur Bearbeitung der Rohware mit 
schwefliger SAwe durchgefiihrt worden. Besondere Verfahren 
zur Feststellung von SO, und eine Bestimmung der Hochst- 
grenze wurden ausgearbeitet . Weitere Untersuchungen dienen 
der Erforschung der Kristallisierung der Marmelade, des 
fAlschenlen Zusatzes fremden Fruchtfleisches, den verbotenen 
ghngverhindernden Mitteln sowie den Verpackungsfragen. 
Die wissenschaftliche Erforschung der Fruchtsgfte hat &en 
grol3en Aufschwung genommen, nachdem die Verwendung 
kiinstlicher Sirupe untersagt worden ist. Vor allem gelten die 
Arbeiten der Schaffung geeigneter Erhaltungsmittel. die nicht 
nur fiir SSfte aus Agrumen, sondern neuerdings auch fur solche 
aus Waldfriichten wichtig sind. Angewendet und weiter 
entwickelt wurden Pasteurisierung, Eindickung, Schwefelung 
und das olygodynamische Verfahren. Als besonders geeignet 
hat sich dabei das ,,Seifs-B6hi-Verfahren" erwiesen. Auch den 
Nebenerzeugnissen wird Aufmerksamkeit geschenkt. Aus 
Tomatensamen werden neuerdings 01 und olkuchen gewonnen. 
Aus den harzigen Bestandteilen der Tomatenschalen l U t  sich 
nach einem italienischen Patent von Dr. G. Mauri, Parma, ein 
Ersatz fur Kautschuk gewinnen. Zur Ausnutzung des Patentes 
ist kiirzlich eine Gesellschaft gegriindet worden. Die Pektine 
sind bisher weniger Gegenstand der wissenschaftlichen als viel- 
mehr der praktischen Bearbeitung gewesen. GroSe Fortschritte 
sind auf dem Gebiet der Essenzenbereitung besonders aus 
Agfumen gemacht worden. In letzter Zeit gewinnt auch die 
Herstellung von sogenanntem Orangenteig an Bedeutung, der 
zur Geschmack- und Geruchgebung in der Simpbereitung viel- 
fach gebraucht wird. 

Dr. W. V. Cruess, Berkeley (Kalifornien): ,,Die jiingsten 
Forfschriffe wissenschaftlicher und lechnischer Art in der Obst- 
und Gemiisekonservenindustrie Amerikas.". 

Die Verwendung von kaltgewalztem Blech (,,Type I,"), 
das sich durch grol3e Korrosionsfestigkeit auszeichnet, ist bei 
sauren Friichten und SHften- allgemein eingefiihrt. Der Spinat 
b a t  bei dem kiinstlichen Fiirben einen groflen Teil der wasser- 
liislichen Vitamine ein6). Ein gegen Hitze gefeiter Bazillus, 
der das Verderben von Tomatensaft verursacht; und ein 
anderer, der grol3e Verluste bei Buchsentomaten hervormft, 
sind von Mitgliedern der Forschungsabteilung der Nationden 
Konsexwenf abrikanten (National Canner's Research) f estgestellt 
worden. Man hat die zur Sterilisation erforderlichen Tem- 
peraturen und Zeiten bestimmt. Die Verfahren zur labora- 
toriumsdSigen Untersuchung von verdorbenen Konserven 
sind verbessert und vereinheitlicht wordens). Bei Gemiisesaft- 
dauerwaren ist eine Siiuerung bis zu einem PH von 3,84,2 
empfehlenswert. Methylbromid und andere nichtexplosive 
Desinfektionsmittel sind bei Trockenfriichten zur Bekampfung 
von Insekten durch das U.S. Department of Agriculture und 
auf Grund der Forschungen der California Dried Fruit Asso- 
ciation eingefiihrt worden. Es ist gelungen, zwei neue schiidliche 
Bakterienarten des Weines zu erkennen. Bentonit wird a l s  
Schonungsmittel verwendet ; die Veriinderungen, die bei der 
Kiihllagerung und dem Altern in kalifornischen Weinen vor 
sich gehen, sind im hiesigen Laboratorium untersucht worden. 
AbfUe aus der Verarbeitung von Citrusfriichten und Trauben- 
trester werden jetzt dehydriert und als Viehfutter rerwendet. 

') Gesamtname fur Friichte mit saurem Saft wie Citronen, 
Pomeranzen usw. 

6, Dies ist nach in Deutschland und in Norwegen ausgefiihrten 
Versuchen dann der Fall, wenn der Spinat kupfergegriint ist. Beim 
Farben mit Teerfarben tritt ein Vitaminverlust anscheinedd nicht 
a d .  

0 )  J .  Ass. off. agric. Chemists 1936 
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Sektion XII. 
Obst und Gemiise in Erntihrung und Heilkunde. 

Prof. Dr. 0. Plollner.  Berlin: ,,Erndhrung und Diingung. 
In der heutigen Ernahrung hat die Pflanzenphysiologie 

noch zu wenig Geltung. Daher ist es erforderlich, dal3 der 
groBe Problemkreis ,,Diingung = Ernahrung" besonders in den 
Vordergrund der gemeinsamen Arbeit gestellt wird. Die bis- 
herigen Untersuchungen an Pflanzen erstreckten sich auf 
PuBere Merkmale wie Krankheitsbefall, Idinderungen der stoff- 
lichen Zusammensetzung. Bildung von Vitaminen und Wuchs- 
stoffen und auch neuerdings in zunehrnendem MaRe auf 
Eigenschafteii mehr physiologischer Art, wie Haltbarkeit, 
Geruch, Geschmackp Verdaulichkeit, Bekommlichkeit, Aus- 
niitzung, Zwischen dem GenuR von mineralisch gediingten 
Er~eugnissen und Krankheiten bei Tieren und Menschen sind 
schon ofters ausfiihrliche Beziehungen vermutet worden. 
Bei einwandfreier, harmonischer Diingung sind in den Nach- 
priifungen keine Anzeichen fur solche Kausalzusamrnenhange 
gefunden worden. Da diese Fragen aber fur die Ernahrung 
und damit fur die Gesundheit des Volkes groote Bedeutung 
besitzen, wird dringend an eine Zusammenarbeit der Fach- 
leute der verschiedenen Richtungen und Disziplinen appelliert. 

Prof. Dr. F. Wirz,  Miinchen: ,,Die Bedeutung von Obst 
und Gemuse fiir Volksgesundheit und Volkskraft." 

Da die Wissenschaftler der Jahrhundertwende nur eine 
Berechnung der Nahrwerte nach Brennwerten kannten, 
schnitten Obst und Gemuse sehr schlecht ab. Erst die Kenntnis 
der Schutzstoffe und vor allem die Erfahrungen der Kliniker 
und Arzte fiihrten zu einer neuen Bewertung. 

Fur die Wertigkeit von Obst und Gemiise als Nahrungs- 
mittel ergibt sich folgendes Bild : EiweiB und Fett sind entweder 
gar nicht oder in nur sehr geringer Menge darin vorhanden; 
mehr schon Kohlenhydrate, besonders im Obst, und dann zu- 
meist als Zucker. Demgegeniiber enthalten Obst und Gemiise - 
von ihrem reichlichen Wassergehalt abgesehen - Cellulose, 
Vitamine, Mineralsalze, organische Sauren verschiedenster Art 
und noch andere Stof fe. Wiihrend nun die hochcalorischen 
Lebensmittel in der Lage sind, dem Korper die notigen Aufbau- 
und Betriebsstoffe, vor allem also Energie, auf vorteilhafte 
Weise zuzufiihren, vermogen die calorisch weniger wertvollen 
Nahrungsmittel dem Organismus alle jene Stoffe zu liefern, 
die notwendig sind, den Ablauf aller Stoffwechselfunktionen 
in bester, geordneter Weise zu gewahrleisten und damit den 
Organismus zu schiitzen. In diesem Sinne wirken nicht nur die 
Vitamine, sondern noch andere Stoffe, die ebenfalls lange Zeit 
verkannt wurden, so einer der Hauptbestandteile von Obst 
und Gemiise, namlich die Cellulose. Sie galt fur iiberfliissig, 
wenn nicht gar schadlich, und die ballastarme Nahrung wurde 
fur den zivilisierten Menschen gefordert . Der mechanische 
Reiz auf die Darmwand und die entgiftende Wirkung der 
Cellulose wurden damit ausgeschaltet und chronische Stuhl- 
verstopfung und eine Reihe anderer Krankheiten als sekundiire 
Erscheinungen waren die Folge. Vitamin A wirkt fettsparend 
im Stoffwechsel, wie umgekehrt Alkohol fettvergeudend wirkt. 
In jenen deutschen Landesteilen, in denen vie1 Gemiise verzehrt 
wird, liegt der tagliche Fettverbrauch urn 30% unter dem 
Reichsdurchschnitt und damit am niedrigsten, wahrend in 
Landesteilen, die nur wenig oder gar kein Gemiise in der 
E r n h n g  haben, dieser Reichsdurchschnitt um rund 50% 
uberschritten wird. Den zahlreichen, von Obst und Gemiise in 
besonders reichem MaBe gelieferten anorganischen Salzen kommt 
bei der Neutralisation der beim Abbau von EiweiB entstehenden 
SBuren ihre besondere Bedeutung zu; auch sonst konnen die 
Mineralstoffe Einseitigkeiten in der Nahrung in bester Weise 
ausgleichen, so z. B. der Eisengehalt von Spinat einseitige 
Milch-Mehl-Nahrung bei Sauglingen. Im Korperhaushalt wie 
in der Natur, z. B. im Ackerboden, notwendige Spurenelemente 
(Kupfer, Mangan, Zinn und Kobalt) sind in Obst und Gemiise 
enthalten ; .4romastoffe, atherische Ole, Fermente durfen nicht 
vergessen werden, auch wenn iiber ihre spezifische Wirkung 
auf den menschlichen Organismus erst wenig bekannt ist. 
Ihr Wirken sonst in der belebten Natur laRt ahnen, daR sie 
auch fur die Ernahrung eine Rolle spielen. Allerneueste 
Forschungen lassen erkennen, daR die Schutzstoffe in den 
natiirlichen Lebensmitteln auch imstande sind, im mengen- 
mailligen Haushalt der Ernahrung eine ungeahnte Rolle zii 

spielen. Bekannt war bereits, daB das in Vollkornbrot und in 
Kartoffeln reichlich vorhandene B-Vitamin eine bessere Aus- 
nutzung der Kohlenhydrate bewirkt, also auch fur die Mengen- 
verhaltnisse an Calorien von Bedeutung ist. In Japan ist es 
nun gelungen, mit einer an Schutzstoffen sehr reichen, besanders 
zusammengesetzten Nahrung aus natiirlichen Nahrungsmitteln 
den taglichen Calorienbedarf fiir erwachsene Leichtarbeiter, 
der bis daher bei u n g e f h  3200 Calorien lag, urn mehr als die 
Halfte, niimlich auf 1200 Calorien, zu erniedrigen. Dies bedeutet 
schlechthin Umbruch auf dem Ernahrungsgebiet . Wenn man 
auch die japanischen Verhaltnisse nicht ohne weiteres a d  andere 
klimatische und rassische Bedingungen iibertragen kann, so 
gilt doch ganz allgemein, daR der Calorienbedarf bei einer 
schutzstoffreichen Xahrung erheblich niedriger sein kann als 
bei einer schutzstoffarmen. Ern&rungsphysiologie, Ern*- 
rungsklinik und nicht zuletzt die Geschichte der ErnFkung, 
d. h. Erniihrungs-Erfahrung, beweisen eindeutig die hohe 
Bedeutung von Obst und Gemiise in der Ernahrung fiir  die 
Volksgesundheit und die Volkskraft '). 

Prof. Dr. S. Bommer ,  Berlin: ,,Einflup von Obst und Bemiise 
auf das Gefa/hystem"; Prof. Dr. K l a r e ,  Scheidegg: ,,Obst und 
Qemiise in der Behaadlung der Tuberkuliisen"; Prof. Dr. Nonnen-  
b r u  c h ,  Tschechoslowakei: ,,Obst- und Qemiiseernahrzsng ond ihre 
Bedeutzsng fur den Mineraktoffwechael"; Prof. Dr. A. Scheuner  t ,  
Leipzig : , , Bemiise als Vitaminqzdelle unter Beriieksichtigong von 
Dungung und Zubereitung"; Prof. Dr. S t e p p ,  Miinchen: ,,Obst 
und Qemiise i n  Krankenhaw- und Anataltaernahmng" ; Prof. Dr. 
J oachirnoglu,  Griechenland: ,, Vitamingehalt won Peigeen. Oliwen 
uncl Johannisbrot". 

Sektion XVII. Pflanzenphysiologische Sonderfragen. 

Dr. M: A. H. Tincker ,  GroBbritannien: ,,Der Stand der 
Wuchsslofforschung und ihre Anwendbarkeit im Gartenbau"8). 

Innerhalb des kurzen Zeitraumes seit Inangriffnahme des 
Wuchsstoffproblems ist ein umfangreiches Forschungsmateriel 
zusammengetragen worden. Zu dem natiirlichen, in der 
Pflanze vorkommenden Streckungshormon Auxin fugte Kogl 
(1934) einen aus Harn isolierten Stoff, die P-Indolyl-Essig- 
saure, hinzu, die mit dem Auxin nicht verwandt, jedoch von 
gleicher Wirkung auf die Avena-Coleoptile war. Weitere 
Forschungen fiihrten zur Entdeckung der Fiihigkeit dieses 
Hetero-Auxins, Wurzelbildung zu veranlassen oder zu be- 
schleunigen. Seitdem haben sich Botaniker und Chemiker 
mit der intensiven Erforschung dieses Neulandes befaat. 
Heute sind bereits etwa 60 Tryptophanabkommlinge als Hetero- 
Auxine bekannt, die sowohl Pseudostreckungshormone als 
auch Wurzelbildner darstellen. Fiir die Stecklingskultur ist 
dies von nicht absehbarer Bedeutung, sind ihr doch dadurch 
Mittel in die Hand gegeben, schwer oder bisher nicht bewurzel- 
bare Pflanzenstecklinge durch methodisch einfache Vor- 
behandlung zur Wurzelbildung zu veranlassen. Allerdings 
gibt es auch Pflanzen, die iiberhaupt nicht auf diese Wuchsstoff- 
behandlung rnit Wurzelbildung reagieren. 

Merkwiirdigerweise haben einige dieser Stoffgruppe vollig 
fremde ungesattigte Verbindungen, wie Kohlenmonoxyd, Athy- 
len, Butylen und Acetylen, die gleiche F5higkeit, Wurzelbildung 
hervorzurufen. 

Die wichtigsten Substanzen, die sich allerdings in ihrem 
Wurzelbildungsvermogen quantitativ unterscheideh, sind 
p-Indolyl-Essigshure, a-Naphth~-l-Essigsaure (die die beiden 
bisher wirksamsten Stoffe sind), Indd-3-Buttersaure, Indol-3- 
Propionsilure, Phenyl-Essigsaure, Fluoren-Essigsaure usw. 
Selbst das Tryptophan ist wirksam, erfahrt aber wahrschein- 
lich erst eine Umwandlung durch die Pflanze. 

Die Testmethoden fur die Wurzelbildungsaktivitat der 
Hetero-Auxine sind verschieden, als beste hat sich die Laibach- 
sche Pastenmethode erwiesen, wobei die mit Wollfett ver- 
riebene Wuchsstofflosung dem Pflanzenstengel aufgestrichen 
wird. Das Verfahren, die Wuchsstofflosung dem Boden zu- 
zusetzen, zeitigte bisher sehr unsichere Ergebnisse. 

Die Wirksamkeit eines Stoffes als Wurzelbildner ist u. a. 
an folgende Bedingungen geknupft: 

1. Die Substanz m d  eine Doppelbindung besitzen oder 
aromatisch ungesattigt sein, 2. Vorhandensein einer freien 
Carboxylgruppe, 3. Vorhandensein einer Ringstruktur, ent- 
weder 5 gliedrig oder aromatisch oder eine Kombination beider. 

') Vgl. I1 Intern. Kongrel3 f. garungslose Friichteverwertung a. a 0. 
Vgl. hierzu auch Erxleben, diese Ztschr. 61, 172 119381. 
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Quecksilberrohren und Gliihlampenlicht nicht brauchbar sind. 
Das Natriumdampflicht ist dem Neonlicht W c h ,  wird aber 
in bezug auf CO,-&siiilation von letzterem iibertroffen. - 
Sehr wesentlich bei derartigen Versuchen ist auJ3erdem die 
Beriicksichtigung des Breitengrades und der Jahreszeit. 

Dr. J. M. Arthur ,  U. S. A.: ,,Tageslringe. Temfieratur, 
kiinstliches Licht und Blumenbau." 

Bei der jahreszeitlich bedingten Abnahme der Tages- 
l&ge ist es dem Blumenziichter durch zusiitzliche, kiinstliche 
Belichtung moglich, zu sonst ungewohnten Jahreszeiten normal 
bliihende oder gut entwickelte Pflanzen zur Verfiigung zu 
haben. GroOziigige Versuche iiber dieses gartnerisch wichtige 
Gebiet sind vor allem vom BQyce-Thompson-Institut durch- 
gefiihrt worden. Wesentlich bei dieser Friihkultur ist die 
Wirtschaftlichkeit, die noch nicht zu befriedigen scheint. 
Denn mit der Belichtung ist auch die Beriicksichtigung der 
Temperatur gleicherweise bedeutungsvoll, fi ir  deren Regelung 
und Konstanz besondere Anlagen erforderlich sind. Allgemein 
zutreffende Angaben iiber Lichtmenge und Temperatur sind 
nicht moglich, jede Pflanze erfordert in dieser Hinsicht ihre 
eigene Durchforschung. - Um die zusAtzliche Belichtung 
geniigend auszunutzen, ist der Zusatz von COl notwendig; 
dies ist moglich in Form von CO,-Schnee oder als verfliissigtes 
Gas. Auch das Einbringen von Tieren in das Gewachshaus 

Am giinstigsten wirkt sich die Verwendung von Queck- 
silk- und Natriumdampflampen aus, das Licht letzterer 
kommt dem Sonnenlichtspektrum am &sten. 

Eine andere Form der Frtihkultur ist die ,,Vernalisation", 
das Vorfrieren des Saatgutes. Dieses von russischen Forschern 
eingefiihrte Verfahrw hat im Boyce-Thompson-Institut bisher 
no& keine giinstigen Erfolge gezeitigt, jedenfalls ist es nicht 
allgemein anwendbar. 

ist erfolgreich. 

Prof. Dr. V. Vouk, Jugodawien: ,,Die pjlanzenfihysio- 
logischen Grundlagen fur die Anwendung der Braunkohlen im 
Cartenbau." 

Bisherige Versuche iiber diese Frage verliefen negativ, 
die Erkkang hi& ist in der Wahl der untersuchten Kohle- 
arten zu mchen. Tier- und Holzkohle zeigen entweder keine 
fordernde Wirkung auf das Pflamenwachstum oder sie wirken 
lediglich als Stimulanz in niederen Konzentra@onen, engUsche 
Steinkohle verursacht sogar eine bedeutende SchBdigung. Mit 
Braunkohlen jugolslawischer Gruben ist dagegen eine erheb- 
liche Entwicklungsforderung zu erzielen. aber nur 3 von 
30 untersuchten Braunkohlen zeigen diese auffallende Er- 
scheinung. Die unter Zusatz dieser drei Kohlearten auf- 
gemgenen pflanzen zeichnen sich durch e k e r e  Verzweigung, 
iippigere Entwicklung und durch dunkelgriine Blattfarbe 
aus. Dies ist sowohl bei Erd- (50-100 Volumtde) als auch 
bei NBhrlijsungskulturen (5-10 g auf 1000 cm') festzustellen. - Die Entwicklungsforderung bei einzelnen Pflanzen ist 
verschieden: Gute Erfolge sind bisher bei Linum. Hydrangea 
hortensis und Lactuca sativa (bis zu 100%) zu veneicbnen. 
In anderen FiUlen zeigte sich eine Trockengewichtszunahme 
um iiber 100%. Keine oder geringe Forderung erfahren Soya- 
und Buschbohne. Erbse und Getreide. Es liegt demnach tat- 
sschlich eine Produktionserhohung vor. wobei moglicherweise 
der in der Braunkohle enthaltene Stickstoff eine Rolle spielt. 
Er ist jedoch nicht der d g e b e n d e  Faktor, es konnte hochstens 
an eine Stimulation der N-Aufnahme durch die Kohlegabe 
gedacht werden. Vereche mit Z-tzen dem N-Gehalt der 
Kohle itquivalentex N-Mengen an Stelle der Kohle selbst ver- 
liefen negativ, jedoch iibertrifft eine Kombination beider den 
Wirkungseffekt der Braunkohle. - Alle Versuche mit 
Extraktionspriiparaten blieben eriolglos, das wirksame Prinzip 
dieser Braunkohlen ist noch unbekannt. 

Dr. J. W. Roodenburg, Niederlande: ,,Die $jlanzen- 
Physiologischen Bedingungen fur die Anwendung des . kunst- 
lichen Lichtes im Gewcichshaus." 

Die Ursachen der Winterhemmung der pflanzenentwick- 
lung sind Kohl&ure- und Lichtmangel. Zur Verlihgerung 
des Tages geniigen geringe Lichtintensitiiten, die das Wachs- 
tum fordern, doch fiir die CO,-Assirmla * tion unwesentlich 
sind. Mit 20-40 Lux ist schon im Winter ein Langtag pro- 
duzierbar. Bei Fragaria ist unter 10 Lux keine Tagesver- 
lhgerungswirkung mehr zu beobachten, iiber 60 Lux ist 
keine Erhohung diestr Wirkung mehr moglich, wohl ist bei 
hoheren Lichtintensitiiten die A&mi&ition noch steigerbar. - 
Zur Steigerung der Assimilation sind Neonhochldstungsrohren 
durch k e n  Gehalt an Rotstrahlung am giinstigsten, wogegen 

Institnt f8r MiUlerei, Berlin 
Diskussionstaeung a m  31. Mai 1938 in Berlin. 
,,Die Einwirkung der W U m  aul die K l e b e r b e a ~ e n h d t  

und &IckftWgkeit dee WeZrens" 
Diskussionsleiter: Prof. Dr. Mohs. 

Prof. Dr. Mohs: Die Ergebnisse der bisher veroffentlichten 
Versuche zeigen, daJ3 zurvorbereitung des Weizens eine miiglichat 
starke Netzung erforderlich ist, und dal3 z. B. durch einen 
gleichmUigen Wasserentzug von 21 auf 17 % eine ganz wesent- 
liche Verbesserung der Backfahigkeit eintrat, sogar bei einem 
Feuchtklebergehalt unter 18%. Die von Gehle geSuOerte An- 
sicht, wonach die beste Backfllhigkeit ohne Netzung. also 
auch ohne Entwfksenmg gequollener Eiwefitoffe, erreicht 
wird, steht nicht im Einklang damit. Ebensowenig die von 
Kent-Jones schon 1924 in seinen Patentanspriichen ausgefiihrten 
Uberlegungen, nach welchen die Erhitzung eines Weizens am 
vorteilhaftesten unter atmosph&khem Druck ohne vorherige 
Zugabe von Feuchtigkeit durchgeftihrt wird. Zur gl8rung 
diem umstrittenen Problems trug ein giinstiger Zufall bei: 
ein mit Karachi-Weizen beladener Kahn wurde leck und sackte 
ab. Ein 'I'd des no& trockenen Weizens mit l0,89% Wasser- 
gehalt wurde gerettet. weiter eine gr6h-e Menge mit 23%, 
der Rest enthielt bereits 42 % Wasser. Me gewibserten Weizen- 
partien wurden im Vakuumtrockenapparat bei 500 auf 18% 
(Posten 1) bzw. 15 % (Posten 2) Feuchtigkeit herabgetrocknet. 
Auf der V e r s u c h s m i i h l e  cles Instituts f iir MiiUerei wurden 
Proben aller 3 Partien vermahlen. Der den u n g e w M e n  und 
unvorkeiteten Weizen darstellende Posten 3 lie13 sich schwerer 
als die Posten 1 und 2 vermahlen. Posten 2 am besten und 
leichtesten. Bei gleicher Asche war das Mehl am Posten 2 am 
hellsten, das aus Posten 3 am dunkelsten. Bei dem Verbadsen 
zeigte sich ebenfalls eine -legenheit der Backfahigkeit des 
Mehles des zu 23 yo g e w M e n  Weizens (Posten 2). Auf Grund 
der sich bisher andeutenden Erkenntnisse wird folgende Kon- 
ditionierungsformel aufgestellt : Miirbigkeit und Backfahigkeit 
der Weichweizen werden erhoht, wenn man sie bis 25% vor- 
und durchwassert und in weniger als 1 h bei 55-60° um 
mindestens 8% e n t w M .  Die Vorbereitung im Vakuum- 
konditioneur pal& sich den aus dieser Formel sich ergebenden 
Forderungen leicht und sicher an. Ob diese Formel richtig ist, 
soll durch weitere Versuche untermauert werden. 

W. Hein,  Berlin: Vom Standpunkte der verfahrens- 
technischen Durchfiihrung gilt fiir die heutigen Kon- 
ditidemngsverfahren: der Faktor Temperatur braucht nicht 
korrigieit zu werden, die fiir eine Beeinflussung der Back- 
fghigkeit giinstigen Behandlungstemperaturen liegen immer 
no& zwischen 48-600. Auch hinsichtlich des Zeitfaktors im 
Bereich dieser Temperaturen gibt es keine neuen Gesichts- 
punkte. Problematisch bleibt die Rolle der Feuchtigkeit und 
der Feuchtigkeitsbindung. Die Resultate der Vakuumkonditio- 
nierung haben gezeigt, dal3 bei h e r  besseren Behe~rschung 
der WgsserUng und EntwgsserUng des Korns Beeinflussungen 
erzielt werden konnen, die bisher nicht moglich waren. Urn 
zu gleichformigen Ergebnissen zu kommen, waen demnach. 
PhY- gesehen. unterschiedliche Stromungswiderstande 
im Getreidekom auszugleichen. Dam sind Where W m -  
zugaben und Abstehzeiten notig. Eine Einordnung dieser 
Ausfiihrungen fi ihr t  zu einer ZweckmiUigen Unterteilung der 
Konditiderungstechnik in vorbehandelnde Verfahren mit 
vorzugsweiser Beriicksichtigung der Feuchtigkeitseintreibung, 
Verfahren zur Herbeifiihnmg der jeweilig gewiinschten Re- 
aktion hinsichtlich der Kleber- bzw. Backeigemchaften und 
Verfahren, welche die bisher stattgefundenen Qudungs- 
vorgange zuriickleiten und eine Mehlkemmiirbung wieder- 
herstellen sollen. Hinzu komrnen solche zur Beeinflussung der 
Schalekghigkeit. 

Obermiiller Dalibor: Die einzelnen Passagen einer 
Weizenmiihle wurden allmonatlich einer individuellen Kontrolle 
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